SPECIFIKIMET TEKNIKE PER OBJEKTIN E PROKURIMIT
“BLERJE ARTIKUJ USHQIMORE”

MISH DHE NENPRODUKTET E T1J

1. MISH PULE
Bazuar ne SSH 1168:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1168/87, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén
e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave
pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi
- | freskét, cilési e paré

Kérkesat cilésore

Mishi i shpendéve fitohet nga therja e pérpunimi i shpendéve té gjallé sipas procesit teknologjik té
pércaktuar duke zbatuar dispozitat veterinare e sanitare né fuqi.

Shpendét gé kalojné pér therje té plotésojné kérkesat cilésore té standardit né fuqi té shpendéve pér
therje dhe 15 dité para therjes u ndérpritet dhénia e antibiotikéve dhe e stimulantéve té tjeré.

Mishi i shpendéve té jeté i pastér, pa mbetje té zorréve té trakesé, té klloakés ose té pendéve. Né
muskujt t¢ mos keté mbetje té gjakut qé shkaktohen nga ¢’gjakésimi jo i rregullt.

Treguesit shqisoré:

- Pércilésiné e paré: Té keté pamje té€ miré me ngjyrén natyrore té llojit. Muskulatura e gjoksit
dhe e kofshéve té jeté e zhvilluar miré. Kocka e gjoksit (sternumi) té mos duket, tek gjelat e
zogjté mund té dallohet pak. Né hapésirén e barkut té keté shtresa dhjami, tek gjelat e zogjté
dhjami té jeté mé i pakét.

Ambalazhimi, paketimi dhe etiketimi

- Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike
té produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

- Materiali ambalazhues duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e
produkteve té mishit, dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.

- Mishi i shpendéve, mbasi ka kaluar procgesin e paraftohjes, paketohet né geska polietileni.
Paraprakisht né hapésirén e barkut té cdo shpendi, né geské polietileni vendosen té
brendshmet (mélcia, stomaku e zemra) dhe gafa.

- Né masén e ¢do pule té paketuar lejohen shmangie né masé £15 gram pér cilésiné e paré.
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Ruajtja dhe transportimi

Transportimi i mishit té shpendéve, béhet me mjete autofrigoriferé. Transporti béhet me mjete té
pastra, frigoriferike, t¢ mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat
higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta.

Transportimi i mishit té freskét (jo i ngriré) béhet né arka plastike ose prej materiali qé nuk

ndryshket.
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2. MISH PULE DETI
Bazuar né SSH 1168:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1168:1987, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né
Republikén e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin
e rregullave pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi
- | freskét, cilési e paré.
Kérkesat cilésore

Mishi i shpendéve fitohet nga therja e pérpunimi i shpendéve té gjallé sipas procesit teknologjik té
pércaktuar duke zbatuar dispozitat veterinare e sanitare né fuqi.

Shpendét gé kalojné pér therje té plotésojné kérkesat cilésore té standardit né fuqi té€ shpendéve pér
therje dhe 15 dité para therjes u ndérpritet dhénia e antibiotikéve dhe e stimulantéve té tjeré.

Mishi i shpendéve té jeté i pastér, pa mbetje té zorréve té trakesé, té klloakés ose té pendéve. Né
muskujt té mos keté mbetje té gjakut qé shkaktohen nga ¢’gjakésimi jo i rregullt.

Treguesit shqisoré:

- Pér cilésiné e paré: Té keté pamje té miré me ngjyrén natyrore. Muskulatura e gjoksit dhe
e kofshéve té jeté e zhvilluar miré. Kocka e gjoksit té mos duket ose té dallohet pak. Ngjyra
e lékurés té jeté e bardhé me nuancé té verdhé, mé e dallueshme né pjesén e nénkrahut. Né
hapésirén e barkut dhe né gushé té keté shtresa dhjami, tek gjelat dhjami té jeté i pakeét.

Ambalazhimi, paketimi dhe etiketimi

- Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike
té produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

- Materiali ambalazhues duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e
produkteve té mishit, dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.

- Mishi i shpendéve, mbasi ka kaluar procesin e paraftohjes, paketohet né geska polietileni.
Paraprakisht né hapésirén e barkut té cdo shpendi, né geské polietileni vendosen té
brendshmet (mélgia, stomaku e zemra) dhe gafa.

- Né masén e ¢do pule té paketuar lejohen shmangie né masé £15 gram pér cilésiné e paré.
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Ruajtja dhe transportimi

- Transportimi i mishit té shpendéve, béhet me mjete autofrigoriferé. Transporti béhet me
mjete té pastra, frigoriferike, t¢ mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke
zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta.

- Transportimi i mishit té freskét (jo i ngriré) béhet né arka plastike ose prej materiali gé nuk
ndryshket.

3. MISH GJEL DETI
Bazuar né SSH 1168:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1168:1987, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né
Republikén e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin
e rregullave pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi
- | freskét, cilési e paré.
Kérkesat cilésore

Mishi i shpendéve fitohet nga therja e pérpunimi i shpendéve té gjallé sipas procesit teknologjik té
pércaktuar duke zbatuar dispozitat veterinare e sanitare né fugi.

Shpendét gé kalojné pér therje té plotésojné kérkesat cilésore té standardit né fuqi té shpendéve pér
therje dhe 15 dité para therjes u ndérpritet dhénia e antibiotikéve dhe e stimulantéve té tjeré.

Mishi i shpendéve té jeté i pastér, pa mbetje té zorréve té trakesé, té klloakés ose té pendéve. Né
muskujt té mos keté mbetje té gjakut qé shkaktohen nga ¢’gjakésimi jo i rregullt.

Treguesit shqisoré:

- Pér cilésiné e paré: Té keté pamje té miré me ngjyrén natyrore. Muskulatura e gjoksit dhe
e kofshéve té jeté e zhvilluar miré. Kocka e gjoksit t& mos duket ose té dallohet pak. Ngjyra
e lékurés té jeté e bardhé me nuancé té verdhé, mé e dallueshme né pjesén e nénkrahut. Né
hapésirén e barkut dhe né gushé té keté shtresa dhjami, tek gjelat dhjami té jeté i pakét.

Ambalazhimi, paketimi dhe etiketimi

- Ambalizhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike
té produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

- Materiali ambalazhues duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e
produkteve té mishit, dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.
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- Mishi i shpendéve, mbasi ka kaluar procgesin e paraftohjes, paketohet né geska polietileni.
Paraprakisht né hapésirén e barkut té cdo shpendi, né qgeské polietileni vendosen té
brendshmet (mélgia, stomaku e zemra) dhe gafa.

- Né masén e ¢do pule té paketuar lejohen shmangie né masé £15 gram pér cilésiné e paré.

Ruajtja dhe transportimi

- Transportimi i mishit té shpendéve, béhet me mjete autofrigoriferé. Transporti béhet me
mjete té pastra, frigoriferike, t&é mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke
zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta.

- Transportimi i mishit té freskét (jo i ngriré) béhet né arka plastike ose prej materiali gé nuk
ndryshket.

4. MISH VICI
Bazuar né SSH 1441:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1441/87, Ligjin nr. 104635, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén
e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave
pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi:
- | freskét, cilésia e paré
Kérkesat cilésore

Mishi pérgatitet né gjysmé trupi dhe né cerek. Trupi ndahet né gjysma né mes té vertebrave té
shtyllés kurrizore, duke 1€né né njérén ané palcén e kurrizit. Ndarja e gjysmé trupave né cereké béhet
népérmjet brinjés 12 dh 13 dhe népérmijet brinjés 7 dhe 8 kur mishi i nénshtrohet ndarjes anatomike.
Koka pritet népérmjet kockave té gafés dhe té vertebrés sé paré té gafés(atlanti) kémbét te kycet e
gjurit, kurse bishti pritet népérmjet vertebrés sé paré e té dyté té tij. Organet e brendshme, pérve¢
veshkave, vecohen.

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Sipérfagja e mishit e mbuluar me cipé té hollé tharje. Sipérfagja e mishit
menjéheré pas prerjes éshté e lagét dhe e ndritshme, 1éngu del me véshtirési dhe éshté i
tejdukshém. Tendinat jané té shéndritshme, elastike dhe té forta. Sipérfagja e artikulacioneve
éshté e shéndritshme. Léngu éshté i tejdukshém.
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- Ngjyra: Mishi i vigit ka ngjyré rozé, e ndryshme nga lopa ge ka ngjyré té kuge dhe kau me
ngjyré té kuge t€ mbyllur. Né prerje sipérfagja éshté e ndritshme jo e ngjitshme. Ngjyra e
dhjamit éshté e bardhé tek kafshét e reja, ndérsa tek kafshét e rritura éshté e verdhé.

- Era: e kéndshme , karakteristikeé e llojit.

- Palca e kockave : Mbush plotésisht kanalin e palcés sé kockave. Ngjyra éshté rozé e verdhé.
Né prerje éshté e shéndritshme.

- Konsistenca: E buté dhe elastike, gjurma gé formohet kur mishi shtypet me gisht zhduket
shpejt. Né prerje duket kompakt, Iéngu del me véshtirési dhe éshté i tejdukshém.

- Léngu i mishit pas zierjes: i tejdukshém aromatik, né sipérfage duket shtresa ose pika yndyre.

Treguesit fiziko-kimiké:
- Azot i tretshém, mg, amoniak (NH3)/100 gr produkt jo mé shumé se 20.
- Aciditeti i shprehur né pH: 5.2 deri 6.4.
- Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror (H2S): Negativ.
- Reaksioni Kreis: Negativ.
- Ngarkesa mikrobike: Brenda normave te miratuara nga Ministria e Bujgésisé dhe Zhvillimit
Rural.

Trequesit kimiké dhe mikrobiké analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime gé ka pésuar
mishi.

Furnizimi me mish vici té jeté né sasiné e kérkuar nga Autoriteti Kontraktor pa té brendshme, kémbé
dhe koké.

Ambalazhimi dhe markimi

Cdo trup, gjysém trup ose cerek damkoset me vulén e kontrollit veterinar e sanitar dhe me vulén e
llojit e té cilésisé sé mishit.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare me té cilén vértetohet gjendja e tij e miré
shéndetésore pér shitje né treg, pér pérpunim ose pér ruajtje.

Tregtimi i mishit té freskét béhet jo mé paré se 6 oré nga koha e therjes.

Mishi detyrimisht duhet té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri né ¢do pjeseé.

Mishi duhet te theret ne ambiente (thertore té licencuara), té cilat plotésojné standardet higjeno —
sanitare dhe veterinare.

Qeset e ambalazhit duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve
té mishit, té jené gese té pa-riciklueshme dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ambalazhet duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té mishit.
Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés gé plotésojné raportin duhet té jené té lexueshme miré.

Ruajtja dhe transportimi

Mishi ruhet né kushte frigoriferike.

Né gjendje té ftohur ruhet né temperature nga 0 deri né -1 °C, me lagéshtiré relative 90-95 %, deri
né 10 dité ose né temperaturén O deri né +4 °C deri né 5 dité. Transporti béhet me mjete té pastra,
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frigoriferike, t¢ mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno
— sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e
mishit gjaté transportit.

5. MISH DERRI
Bazuar né SSH 1441:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1441/87, Ligjin nr. 104635, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén
e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave
pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi
- | freskét, cilési e paré.
Kérkesat cilésore

Mishi i derrit pérgatitet né gjysma. Trupi ndahet né gjysma, ne mes té vertebrave té shtyllés kurrizore
duke e 1éné né njérén ané palcén e kurrizit. Mishi i derrit tregtohet pa dhjam, i cili higet me kujdes
né kufirin e ndarjes sé mishit nga dhjami pa démtuar mishin, dhe pa I1€né shtresa dhjami né sipérfagen
e trupit. Mishi nuk duhet té pérmbajé mbetje té organeve té brendshme, copa gjaku té mpiksur,
papastérti té stomageve, té zorréve dhe nuk duhet té keté pjesé té démtuara nga goditjet ose abcese
té brendshme.

Forma e trupit té jeté e rrumbullakosur. Kurrizi dhe beli té jené té gjeré. Kofshét dhe shpatullat té
jené té mbuluara me muskulaturé. Dhjami té mbulojé té gjithé trupin dhe trashésia e tij ndérmjet
brinjeve 6 dhe 7 té jeté mbi 2.5 cm.

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Sipérfagja e mishit éshté e mbuluar me njé cipé té hollé tharje. Sipérfagja
e mishit menjéheré pas prerjes éshté e lagét dhe e ndritshme, 1éngu del me véshtirési dhe
éshté i tejdukshém. Tendinat jané té shndritshme, elastike dhe té forta. Sipérfagja e
artikulacioneve éshté e shndritshme.

- Ngjyra: Né sipérfage ka ngjyre me shtresé djami té kuge , té zbehté. Né prerje sipérfagja
duket e ndritshme jo e ngjitshme. Ngjyra e dhjamit e verdhé.

- Konsistenca: E buté dhe elastike. Gjurma gé formohet kur mishi shtypet me gisht, zhduket
shpejt. Né prerje duket kompakt. Léngu del me véshtirési dhe éshté i tejdukshém.

- Era: E kéndshme, karakteristike e llojit.

- Palca e kockave: Mbush té gjithé kanalin e palcés sé kockave. | tejdukshém, aromatik, né
sipérfage duken shtresa ose pika yndyre.

Treguesit fiziko-kimiké:

7|Faqge



- Azot i tretshém, mg, amoniak (NH3)/100 gr produkt jo mé shumé se 20.

- Aciditeti i shprehur né pH 5.2 deri 6.6.

- Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror (H2S): negative.

- Reaksioni Kreis: negative.

- Ngarkesa mikrobike: Brenda normave té miratuara nga Ministria e Bujqgésisé dhe Zhvillimit
Rural.

Tregquesit kimiké dhe mikrobiké analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime qé ka pésuar
mishi.

Ambalazhimi dhe markimi

Cdo trup, gjysém trup ose cerek damkoset me vulén e kontrollit veterinar e sanitar dhe me vulén e
llojit e té cilésisé sé mishit.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare me té cilén vértetohet gjendja e tij e miré
shéndetésore pér shitje né treg, pér pérpunim ose pér ruajtje.

Tregtimi i mishit té freskét béhet jo mé paré se 6 oré nga koha e therjes.

Mishi detyrimisht duhet té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri né ¢do pjeseé.

Mishi duhet te theret ne ambiente (thertore té licencuara), té cilat plotésojné standardet higjeno —
sanitare dhe veterinare.

Qeset e ambalazhit duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve
té mishit, té jené gese té pa-riciklueshme dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.
Ambalizhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ambalazhet duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té mishit.
Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés gé plotésojné raportin duhet té jené té lexueshme miré.

Ruajtja dhe transportimi

Mishi ruhet né kushte frigoriferike.

Né gjendje té ftohur ruhet né temperature nga 0 deri né -1 °C, me lagéshtiré relative 90-95 %, deri
né 10 dité ose né temperaturén O deri né +4 °C deri né 5 dité. Transporti béhet me mjete té pastra,
frigoriferike, té mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno
— sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e
mishit gjaté transportit.
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6. MISH GICI

Bazuar né SSH 1441:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1441/87, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén
e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave

pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi

| freskét, cilési e paré.

Kérkesat cilésore

Mishi i gicit pérgatitet né gjysma. Trupi ndahet né gjysma, ne mes té vertebrave té shtyllés kurrizore
duke e 1éné né njérén ané palcén e kurrizit. Mishi nuk duhet té pérmbajé mbetje té organeve té
brendshme, copa gjaku té mpiksur, papastérti té stomaqgeve, té zorréve dhe nuk duhet té keté pjesé
té démtuara nga goditjet ose abcese té brendshme. Mund té pérgatitet edhe né trupa té ploté sé bashku
me Iékurén, kokén, veshkat, mushkérité, mélciné zemrén dhe kémbét( paraprakisht béhet pérvélimi
né ujé té nxehté, kruajtja e 1ékurés dhe pércéllimi).

Treguesit shqisoré:

Pamja e jashtme: Sipérfagja e mishit éshté e mbuluar me njé cipé té hollé tharje. Sipérfagja
e mishit menjéheré pas prerjes éshté e lagét dhe e ndritshme, 1éngu del me véshtirési dhe
éshté i tejdukshém. Tendinat jané té shndritshme, elastike dhe té forta. Sipérfagja e
artikulacioneve éshté e shndritshme.

Ngjyra: Né sipérfage ka ngjyre rozé té zbehté. Né prerje sipérfagja duket e ndritshme jo e
ngjitshme. Ngjyra e dhjamit e bardhé.

Konsistenca: E buté dhe elastike. Gjurma qé formohet kur mishi shtypet me gisht, zhduket
shpejt. Né prerje duket kompakt. Léngu del me véshtirési dhe éshté i tejdukshém.

Era: E kéndshme, karakteristike e llojit.

Palca e kockave: Mbush té gjithé kanalin e palcés sé kockave. | tejdukshém, aromatik, né
sipérfage duken shtresa ose pika yndyre.

Treguesit fiziko-kimikeé:

Azot i tretshém, mg, amoniak (NHz)/100 gr produkt jo mé shumé se 20.

Aciditeti i shprehur né pH 5.2 deri 6.6.

Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror (H2S): negative.

Reaksioni Kreis: negative.

Ngarkesa mikrobike: Brenda normave té miratuara nga Ministria e Bujgésisé dhe Zhvillimit
Rural.
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Trequesit kimiké dhe mikrobiké analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime qé ka pésuar
mishi.

Ambalazhimi dhe markimi

Cdo trup, gjysém trup ose cerek damkoset me vulén e kontrollit veterinar e sanitar dhe me vulén e
llojit e té cilésisé sé mishit.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare me té cilén vértetohet gjendja e tij e miré
shéndetésore pér shitje né treg, pér pérpunim ose pér ruajtje.

Tregtimi i mishit té freskét béhet jo mé paré se 6 oré nga koha e therjes.

Mishi detyrimisht duhet té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri né ¢do pjeseé.

Mishi duhet te theret ne ambiente (thertore té licencuara), té cilat plotésojné standardet higjeno —
sanitare dhe veterinare.

Qeset e ambalazhit duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve
té mishit, té jené gese té pa-riciklueshme dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ambalazhet duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té mishi.
Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés gé plotésojné raportin duhet té jené té lexueshme miré.

Ruajtja dhe transportimi

Mishi ruhet né kushte frigoriferike.

Né gjendje té ftohur ruhet né temperature nga 0 deri né -1 °C, me lagéshtiré relative 90-95 %, deri
né 10 dité ose né temperaturén O deri né +4 °C deri né 5 dité. Transporti béhet me mjete té pastra,
frigoriferike, t&€ mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno
— sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e
mishit gjaté transportit

7. MISH KECI
Bazuar né SSH 1441:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1441/87, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén
e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave
pér therjen e kafshéve dhe tregétimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi:
- | freskét, cilési e paré.

Kérkesat cilésore:
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Mishi i kecit pérgatitet né trup té ploté. Koka e kémbét priten si mishi i gjedhit, ndérsa bishti mbetet
me trupin. Organet e brendshme pérvec veshkave vecohen. Keci pérgatitet sé bashku me kokén,
mushkeérité, mélcite, zemrén, shpretkén dhe veshka. Né kété ményré pérgatiten dhe tregtohen edhe
pas 31 Majit, mishi i kecave té quméshtit té pjelljéve té dyta. Duke filluar nga 1 Qershori vecohen
nga trupi koka dhe organet e bréndshme me pérjashtim té veshkave.

Muskulatura éshté e zhvilluar shumé miré. Forma e trupit e rrumbullakosur. Vithet dhe beli jané
relativisht té gjera. Dhjami mbulon pjesén mé té madhe té trupit. Veshkat né pérgjithési jané té
mbuluara me dhjam, por né sektor té vecanté té mos jeté me diametér me té madh se 1 cm.

Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Sipérfagja e mishit &shté e mbuluar me njé cipé té hollé tharje. Sipérfaqja
e mishit menjéheré pas prerjes éshté e lagét dhe e ndritshme, I1éngu del me véshtirési dhe
éshté i tejdukshém. Tendinat jané te shndritshme, elastike dhe te forta. Sipérfagja e
artikulacioneve éshté e shndritshme.

- Ngjyra: Ne sipérfage ka ngjyre roze té hapur. Ne prerje sipérfagja duket e ndritshme jo e
ngjitshme. Ngjyra e dhjamit éshté e bardhe.

- Konsistenca: E bute dhe elastike. Gjurma ge formohet kur mishi shtypet me gisht, zhduket
shpejt. Ne prerje duket kompakt. Léngu del me véshtirési dhe éshté e i tejdukshém.

- Era: E kéndshme, karakteristike e llojit.

- Palca e kockave: Mbush te gjithé kanalin e palcés se kockave. | tejdukshém, aromatik, né
sipérfagja duken shtresa ose pika yndyre.

Treguesit fiziko-kimiké:
- Azot | tretshém, mg, amoniak (NH3)/100 gr produkt jo me shume se 20.
- Aciditeti i shprehur ne ph 5.2 deri 6.4.
- Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror (H2S): negative.
- Reaksioni Kreis: negative.
- Ngarkesa mikrobike: Brenda normave te miratuara nga Ministria e Bujgésisé dhe Zhvillimit
Rural.

Trequesit kimike dhe mikrobike analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime qé ka pésuar
mishi.

Ambalazhimi dhe markimi

Cdo trup, gjysém trup ose cerek damkoset me vulén e kontrollit veterinar e sanitar dhe me vulén e
lojit e té cilésisé sé mishit.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare me té cilén vértetohet gjendja e tij e miré
shéndetésore pér shitje né treg, pér pérpunim ose pér ruajtje.

Tregtimi i mishit té freskét béhet jo mé paré se 6 oré nga koha e therjes.

Mishi detyrimisht duhet té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri né ¢do pjeseé.
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Mishi duhet te theret ne ambiente (thertore té licencuara), té cilat plotésojné standardet higjeno —
sanitare dhe veterinare.

Qeset e ambalazhit duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve
té mishit, té jené gese té pa-riciklueshme dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ambalazhet duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té mishit.
Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés gé plotésojné raportin duhet té jené té lexueshme miré.

Ruajtja dhe transportimi

Mishi ruhet né kushte frigoriferike.

Né gjendje té ftohur ruhet né temperature nga O deri né - 1 °C, me lagéshtiré relative 90-95 %, deri
né 10 dité ose né temperaturén O deri né +4 °C deri né 5 dité. Transporti béhet me mjete té pastra,
frigoriferike, t¢ mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno
— sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e
mishit gjaté transportit.

8. MISH QENGJI
Bazuar né SSH 1441:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1441/87, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén
e Shqipérisé”, i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave
pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”.

Klasifikimi:
- | freskét, cilési e paré.
Kérkesat cilésore:

Mishi i gengjit pérgatitet né trup té ploté. Koka e kémbét priten si mishi i gjedhit, ndérsa bishti
mbetet me trupin. Organet e brendshme pérve¢ veshkave vegohen. Qengji pérgatitet sé bashku me
kokén, mushkérité, mélcité, zemrén, shpretkén dhe veshka. Né kété ményré pérgatiten dhe tregtohen
edhe pas 31 Majit, mishi i kecave té quméshtit té pjelljeve té dyta. Duke filluar nga 1 Qershori
vecohen nga trupi koka dhe organet e brendshme me pérjashtim té veshkave.

Muskulatura éshté e zhvilluar shumé miré. Forma e trupit e rrumbullakosur. Vithet dhe beli jané
relativisht té gjera. Dhjami mbulon pjesén mé té madhe té trupit. Veshkat né pérgjithési jané té
mbuluara me dhjam, por né sektor té vecanté té mos jeté me diametér me té madh se 1 cm.
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Treguesit shqisoré:

- Pamja e jashtme: Sipérfagja e mishit éshté e mbuluar me njé cipé té hollé tharje. Sipérfagja
e mishit menjéheré pas prerjes éshté e lagét dhe e ndritshme, 1éngu del me véshtirési dhe
éshté i tejdukshém. Tendinat jané te shndritshme, elastike dhe te forta. Sipérfagja e
artikulacioneve éshté e shndritshme.

- Ngjyra: Ne sipérfage ka ngjyre roze té hapur. Ne prerje sipérfagja duket e ndritshme jo e
ngjitshme. Ngjyra e dhjamit éshté e bardhe.

- Konsistenca: E bute dhe elastike. Gjurma ge formohet kur mishi shtypet me gisht, zhduket
shpejt. Ne prerje duket kompakt. Léngu del me véshtirési dhe éshté e i tejdukshém.

- Era: E kéndshme, karakteristike e llojit.

- Palca e kockave: Mbush te gjithé kanalin e palcés se kockave. | tejdukshém, aromatik, né
sipérfagja duken shtresa ose pika yndyre.

Treguesit fiziko-kimiké:
- Azot | tretshém, mg, amoniak (NH3)/100 gr produkt jo me shume se 20.
- Aciditeti i shprehur ne ph 5.2 deri 6.4.
- Reaksioni pér hidrogjenin sulfuror (H2S): negative.
- Reaksioni Kreis: negative.
- Ngarkesa mikrobike: Brenda normave te miratuara nga Ministria e Bujgésisé dhe Zhvillimit
Rural.

Trequesit kimike dhe mikrobike analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime gé ka pésuar
mishi.

Ambalazhimi dhe markimi

Cdo trup, gjysém trup ose cerek damkoset me vulén e kontrollit veterinar e sanitar dhe me vulén e
llojit e té cilésisé sé mishit.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare me té cilén vértetohet gjendja e tij e miré
shéndetésore pér shitje né treg, pér pérpunim ose pér ruajtje.

Tregtimi i mishit té freskét béhet jo mé paré se 6 oré nga koha e therjes.

Mishi detyrimisht duhet té jeté i kontrolluar dhe i vulosur nga veterineri né ¢do pjeseé.

Mishi duhet te theret ne ambiente (thertore té licencuara), té cilat plotésojné standardet higjeno —
sanitare dhe veterinare.

Qeset e ambalazhit duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve
té mishit, té jené gese té pa-riciklueshme dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ambalazhet duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té mishit.
Vula dhe té dhénat e personave pérgjegjés gé plotésojné raportin duhet té jené té lexueshme miré.
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Ruajtja dhe transportimi

Mishi ruhet né kushte frigoriferike. Né gjendje té ftohur ruhet né temperature nga 0 deri né -1 °C,
me lagéshtiré relative 90-95 %, deri né 10 dité ose né temperaturén O deri né +4 °C deri né 5 dité.
Transporti béhet me mjete té pastra, frigoriferike, t¢ mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té
freskéta dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit gjaté transportit

9. MISH I GRIRE
Bazuar né SSH 1592:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né SSH 1592/87, Ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén
e Shqipérisé”, i ndryshuar, Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave
pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre”, dhe né Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi
“Kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore”.

Klasifikimi:
- Mish vigi i freskét, cilésia e paré.
Kérkesat cilésore

Pér prodhimin e mishit té griré merret mishi nga kafshé té shéndosha té pajisura me certifikatén e
kontrollit veterinar né gjendje té freskét.

- Pamja e jashtme: i freskét, pa dhjam, me ngjyre rozé tréndafili.
- Ngarkesa mikrobike: Brenda normave te miratuara nga Ministria e Bujgésisé dhe Zhvillimit
Rural.

Ambalazhimi dhe etiketimi

Qeset e ambalazhit duhet té plotésojné standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve
té mishit, té jené gese té pa-riciklueshme dhe té shogéruara me certifikaté konformiteti.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ruajtja dhe Transportimi

Né gjendje té ftohur ruhet né kushte frigoriferike né temperature nga -1 °C deri né +4 deri né 12
oré Transporti béhet me mjete té pastra, frigoriferike, té mbrojtura nga démtimet e faktorét e tjeré
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore té
freskéta dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit gjaté transportit.
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10. KREMVICE
Bazuar ne SSH 1458:1990 ose ekuivalentin e tij.
Bazuar né Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi “Kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore” .

Klasifikimi:
- Té jeté cilésia e paré.
- Lloji: vigi

Kérkesat cilésore
Mishi pér pérgatitjen e kremviceve pérdoret né gjendje té freskét (i ngrohté dhe i ftohur).

Treguesit shqisoré:
- Forma: Né formé harku sipas zorréve, e pérdredhur né ¢ifte, né distancé té baraslarguar.
- Pérmasat:
o Gjatésia, cm: 10-15
o Diametri, mm:16-24

- Pamja e jashtme: E ploté, e forté, pa démtime sipérfagésore, pa boshllége ajri, cipa
mbéshtjellése té jeté e ngjitur miré me mishin. Pa shenja myku ose jargé né sipérfage. Ngjyra
rozé e ¢celur. Fundet té jené té lidhura miré. Pér sallamet me pérdredhje né ¢ift té jené distanca
standarde.

- Pamja e brendshme né prerje térthore: Masé e pérzier, e njétrajtshme, pa boshllége ajri, me
ngjyré natyrore té mishit, e kuge né rozé, pa njolla té erréta. Prerja segmentale mozaike me
kokrriza mishi dhe dhjami té shpérndara njélloj gjaté sipérfages sé prerjes.

- Qé&ndrueshméria: Elastike, nga shtypja e ushtruar té mos ngelet shenjé.

- Era: E kéndshme, karakteristike pér erérat e pérdorura, pa eré té huaj.

- Shija: E kéndshme, karakteristike pér llojin e produktit me kripé normale , pa shije t& huaj.

Treguesit fiziko- kimik:

- Lagéshtia, %,jo mé shumé se 60.

- Nitrit mg/100g,,jo mé shumé se 20.

- Kripé, %, jo mé shumé se 3.

- Yndyrna, %, jo mé shumé se 23.

- Ngarkesa mikrobike:
Mikroflora e pérgjithshme pér gram/produkt: 8000.
Ecoli, pér gram produkt: Nuk lejohet.
Stafilokokus aureus dhe proteus: Nuk lejohet.
Salmonella, pér 25 g produkt: Nuk lejohet.
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Ambalazhimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Kremvicet ambalazhohet né gese plastike me véllime sipas kérkesave té AK-sé.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

- Emértimi i prodhuesit,

- Emri i produktit,

- Pesha neto ose véllimi i produktit,

- Data e prodhimit,

- Data e skadencés,

- Kushtet e vecanta té ruajtjes,

- Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes sé
cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré.kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketé.

Ruajtja dhe transportimi

Transportimi béhet me mjete té pastra, frigoriferike, t¢ mbrojtura nga faktoret atmosferike, duke
zbatuar rregullat higjeno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore, té mbuluara té
destinuara pér transportimin e artikujve ushgimoreé.
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11. SALLAM
Bazuar ne SSH 1458:1990 ose ekuivalentin e tij.
Bazuar né Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi “Kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore”.
Klasifikimi:

- TE jeté e cilésisé sé pareé.
- Lloji: vici dhe derri.

Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

- Forma: E drejté, cilindrike, e lidhur né dy fundet. Po té pérdoren zorré natyrore, sallami merr
njé formé harku.

- Pérmasat:
o Gjatésia, cm: 40-50
o Diametri, mm: 40-50

- Pamja e jashtme: E ploté, e forté, pa démtime sipérfagésore, cipa té jeté e ngjitur miré me
brumin. Pa shenja myku ose jargé né sipérfage. Ngjyra e jashtme e kuqe-kafe e celur, pa
ngjyra ajri. Lejohet sipérfage myk i bardhé dhe i thaté, i cili s’ka depértuar né brendési.
Fundet té jené té lidhura miré.

- Qéndrueshméria: Elastike, nga shtypja e ushtruar té mos ngelet shenjé.

- Era: E kéndshme, karakteristike pér erérat e pérdorura, pa eré té huaj.

- Shija: E kéndshme, karakteristike pér llojin e produktit me kripé normale , pa shije té huaj.

Treguesit fiziko- kimik:

- Lagéshtia, %,jo mé shumé se 62.

- Nitrit mg/100g, jo mé shumé se 20.

- Kripé, %, jo mé shumé se 3.

- Yndyré, %, jo mé shumé se 12.

- Ngarkesa mikrobike:
- Mikroflora e pérgjithshme pér gram/produkt: 8000.
- Ecoli, pér gram produkt: Nuk lejohet.
- Stafilokokus aureus dhe proteus: Nuk lejohet.
- Salmonella, pér 25 g produkt: Nuk lejohet.

Ambalazhimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Sallamet ambalazhohet né gese plastike me véllime sipas kérkesave té AK-sé.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:
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- Emértimi i prodhuesit,

- Emri i produktit,

- Pesha neto ose véllimi i produktit,

- Data e prodhimit,

- Data e skadencés,

- Kushtet e vecanta té ruajtjes,

- Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes sé
cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré.kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketg.

Ruajtja dhe transportimi

Transportimi béhet me mjete té pastra, frigoriferike, t& mbrojtura nga faktoret atmosferike, duke
zbatuar rregullat higjeno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore, t& mbuluara té
destinuara pér transportimin e artikujve ushgimoré.
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12. SALLAM POPULLOR

Bazuar ne SSH 1458:1990 ose ekuivalentin e tij.
Bazuar né Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi “Kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore” .

Klasifikimi:
- TE jeté e cilésisé sé pareé.
- Lloji: vici dhe derri.

Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:

- Forma: Né formé harku pa pérdredhje.

Pérmasat:

o Gjatésia, cm: sipas gjatésisé sé zorrés.
o Diametri, mm: 28-35.

- Pamja e jashtme: E ploté, e forté, pa démtime sipérfagésore, cipa té jeté e ngjitur miré me
brumin. Pa shenja myku ose jargé né sipérfage. Ngjyra e jashtme e kuge-kafe e celur, pa
ngjyra ajri. Lejohet sipérfage myk i bardhé dhe i thaté, i cili s’ka depértuar né brendési.
Fundet té jené té lidhura miré.

- Qé&ndrueshméria: Elastike, nga shtypja e ushtruar t¢ mos ngelet shenjé.

- Era: E kéndshme, karakteristike pér erérat e pérdorura, pa eré té huaj.

- Shija: E kéndshme, karakteristike pér llojin e produktit me kripé normale , pa shije té huaj.

Treguesit fiziko- kimik:

- Lagéshtia, %, jo mé shumé se 60.

- Nitrit mg/100g, jo mé shumé se 20.

- Kripé, %, jo mé shumé se 3.

- Yndyré, %, jo mé shumé se 28.

- Ngarkesa mikrobike:
- Mikroflora e pérgjithshme pér gram/produkt: 5000.
- Ecoli, pér gram produkt: Nuk lejohet.
- Stafilokokus aureus dhe proteus: Nuk lejohet.
- Salmonella, pér 25 g produkt: Nuk lejohet.

Ambalazhimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit. Sallamet ambalazhohet
né gese plastike me véllime sipas kérkesave té AK-sé.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:
- Emértimi i prodhuesit,
- Emri i produktit,
- Pesha neto ose véllimi i produktit,
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- Data e prodhimit,

- Data e skadencés,

- Kushtet e vecanta té ruajtjes,

- Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes sé
cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré.kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi

etiketé.

Ruajtja dhe transportimi
Transportimi béhet me mjete té pastra, frigoriferike, t¢ mbrojtura nga faktoret atmosferike, duke

zbatuar rregullat higjeno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore, té mbuluara té
destinuara pér transportimin e artikujve ushgimoré.
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13. PROSHUTE

Bazuar ne SSH 1458:1990 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi “Kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore” .

Klasifikimi:
- Té& jeté e cilésisé sé paré.
- Lloji: vigi dhe derri

Kérkesat cilésore

Treguesit shqisoré:
- Forma: E drejté cilindrike, e lidhur né té dy fundet dhe 2-3 lidhje té tjera né gjatési. .
- Pérmasat:
o Gjatésia, cm: 40
o Diametri, mm: 65-75
- Pamja e jashtme: E ploté, e forté, pa démtime sipérfagésore, cipa té jeté e ngjitur miré me
brumin. Pa shenja myku ose jargé né sipérfage. Ngjyra e jashtme e kuqe-kafe e celur, pa
ngjyra ajri.Lejohet sipérfage myk i bardhé dhe 1 thaté, i cili s’ka depértuar né brendési.
Fundet té jené té lidhura miré.
- Qé&ndrueshméria: Elastike, nga shtypja e ushtruar té mos ngelet shenjé.
- Era: E kéndshme, karakteristike pér erérat e pérdorura, pa eré té huaj.
- Shija: E kéndshme, karakteristike pér llojin e produktit me kripé normale , pa shije té huaj.

Treguesit fiziko- kimik:

- Lagéshtia, %, jo mé shumé se 60.

- Nitrit mg/100 g, jo mé shumé se 20.

- Kripé, %, jo mé shumé se 3.

- Yndyrna, %, jo mé shumé se 15.

- Ngarkesa mikrobike:
- Mikroflora e pérgjithshme pér gram/produkt: 5000.
- Ecoli, pér gram produkt: Nuk lejohet.
- Stafilokokus aureus dhe proteus: Nuk lejohet.
- Salmonella, pér 25 g produkt: Nuk lejohet.

Ambalazhimi

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit. Proshuta ambalazhohet
né gese plastike me véllime sipas kérkesave té AK-sé.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa né té cilén shénohen:

21| Fage



- Emértimi i prodhuesit,

- Emri i produktit,

- Pesha neto ose véllimi i produktit,

- Data e prodhimit,

- Data e skadencés,

- Kushtet e vecanta té ruajtjes,

- Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes sé
cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré.kéto té dhéna té jepen mbi amballazh ose mbi
etiketg.

Ruajtja dhe transportimi

Transportimi béhet me mjete té pastra, frigoriferike, t& mbrojtura nga faktoret atmosferike, duke
zbatuar rregullat higjeno-sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore, t& mbuluara té
destinuara pér transportimin e artikujve ushgimoré.
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PESHK

1.PESHK | FRESKET, KOCE
Bazuar né SSH 1504:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né ligjin nr. 104635, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e Shqipérisé”,
i ndryshuar dhe Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi “Kriteret mikrobiologjike pér produktet
ushgimore”.

Klasifikimi:

- Lloji : Kocé, i freskét

- Cilésia:
o E dyté: madhésia né cm nén 20-15.
o E treté: madhésia né cm nén 15-12.

Kérkesat cilésore:

Familja e llojit té peshkut: Sparidae
Emértimi shkencor: Sparus auratus
Emértimi Tregtar: Kocé

Treguesit Shqisoré:

- Pamja e jashtme : Sipérfagja e trupit éshté e rregullt, pa rrudha, pa démtime e shenja
sémundje. Lejohen né sipérfage démtime té vogla mekanike sipérfagésore té shkaktuara nga
mjetet e peshkimit.

- Koka:

o Goja: E mbyllur ose lehtésisht e hapur.

o Syté: Té garté dhe té ndritshém.

o Kapakét e velzave: Jo plotésisht té ngjitur me velzat.

o Velzat: Ngjyré té kuge me nuanca ngjyré té llojit pérkatés.

o Mukusi: Lejohet sasi e vogél mukusi jo té turbullt dhe pa eré putrifikimi.
o Luspat: Té ndritshme, me ngjyré natyrore dhe té lidhura me trupin.
o Vrima anale: Normale (konkave) me ngjyré té bardhé. Lejohet pak e dalé dhe me
ngjyré rozé.
- Ngjyra: E ndryshme sipas llojit.
- Muskujt: Té fiksuar miré me kolonén vertebrale dhe me kockat, pa gjakosje dhe me ngjyrén
e llojit.
- Eradhe shija: Karakteristike e peshkut té freskét dhe e llojit pérkatés, pa eré prishje dhe té
huaj.
- Konsistenca e mishit: E ngjeshur dhe elastike
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Ambalazhimi, transportimi, depozitimi dhe ruajtja

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té produktit
duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ambalazhi duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té
peshkut dhe té jené té shogéruara me certifikaté konformiteti.

Peshqit pér konsum vendosen né arka té posagcme pér kété géllim.

Ambalazhi duhet té jeté i pastér dhe pas ¢do zbrazje té peshkut arkat pastrohen si nga prodhuesi
ashtu edhe nga ana e tregtisé.

Né njé arké vendosen peshq té njé lloji e konformiteti. Lejohen deri 2 % peshq té té njéjtit grup dhe
té cilésive té tjera.

Peshqit pér konsum transportohen dhe tregtohen me autofrigoriferé dhe me akull té thérrmuar. Sasia
e akullit gé vendoset té jeté jo mé pak se 25 % e masés neto té produktit té ambalazhuar.

Peshku né gjendje té ftohur ruhet né frigorifer né temperaturé 0 deri -1°C deri 4 dité, ndérsa né
temperaturé 0 deri + 4°C deri 24 oré.
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2. PESHK | FRESKET, MERLUC
Bazuar né SSH 1504:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e Shqipérisé”,
I ndryshuar dhe Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi “Kriteret mikrobiologjike pér produktet
ushgimore”.

Klasifikimi:

- Lloji : Merluc, i freskét

- Cilésia:
o E dyté: madhésia né cm nén 28-22.
o E treté: madhésia né cm nén 22-15.

Kérkesat cilésore:

Familja e llojit té peshkut: Gadidae.

Emértimi shkencor: Merlucius, merlucius e peshq té tjeré té késaj familjeje.
Emértimi Tregtar: Merluc.

Treguesit Shqisoré:

- Pamja e jashtme : Sipérfagja e trupit éshté e rregullt, pa rrudha, pa démtime e shenja
sémundje. Lejohen né sipérfage démtime té vogla mekanike sipérfagésore té shkaktuara nga
mjetet e peshkimit.

- Koka:

o Goja: E mbyllur ose lehtésisht e hapur.

o Syté: Té garté dhe té ndritshém.

o Kapakét e velzave: Jo plotésisht té ngjitur me velzat.

o Velzat: Ngjyré té kuge me nuanca ngjyré té llojit pérkatés.

o Mukusi: Lejohet sasi e vogél mukusi jo té turbullt dhe pa eré putrifikimi.
o Luspat: Té ndritshme, me ngjyré natyrore dhe té lidhura me trupin.
o Vrima anale: Normale (konkave) me njgyré té bardhé. Lejohet pak e dalé dhe me
ngjyré rozé.
- Ngjyra: E ndryshme sipas llojit.
- Muskujt: Té fiksuar miré me kolonén vertebrale dhe me kockat, pa gjakosje dhe me ngjyrén
e llojit.
- Eradhe shija: Karakteristike e peshkut té freskét dhe e llojit pérkatés, pa eré prishje dhe té
huaj.
- Konsistenca e mishit: E ngjeshur dhe elastike.

Ambalazhimi, transportimi, depozitimi dhe ruajtja

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
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Ambalazhi duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té
peshkut dhe té jené té shogéruara me certifikaté konformiteti.

Peshqit pér konsum vendosen né arka té posagcme pér kété qéllim.

Ambalazhi duhet té jeté i pastér dhe pas ¢do zbrazje té peshkut arkat pastrohen si nga prodhuesi
ashtu edhe nga ana e tregtisé.

Né njé arké vendosen peshq té njé lloji e konformiteti. Lejohen deri 2 % peshq té té njéjtit grup dhe
té cilésive té tjera.

Peshqit pér konsum transportohen dhe tregtohen me autofrigoriferé dhe me akull té thérmuar. Sasia
e akullit gé vendoset té jeté jo mé pak se 25 % e masés neto té produktit té ambalazhuar.

Peshku né gjendje té ftohur ruhet né frigorifer né temperaturé 0 deri -1°C deri 4 dité, ndérsa né
temperaturé O deri + 4°C deri 24 oré.

3. PESHK | FRESKET, TROFTE

Bazuar né SSH 1504:1987 ose ekuivalentin e tij.

Bazuar né ligjin nr. 10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar né Republikén e Shqipérisé”,
i ndryshuar dhe Aktin Normativ nr.4, daté 16.08.2012 “Pér pércaktimin e rregullave pér therjen e
kafshéve dhe tregtimin e mishit té tyre” dhe Udhézimin Nr.15 dt 09.09.2021 mbi “Kriteret
mikrobiologjike pér produktet ushqimore”.

Klasifikimi:

- Lloji : Trofté, i freskét

- Cilésia:
o E dyté: madhésia né cm 23-20.
o E treté: madhésia né cm 20-15.

Kérkesat cilésore:

Familja e llojit té peshkut: Salmonidae.

Emértimi shkencor: Salme letnic, lakustris fario iredua.
Emértimi Tregtar: Trofté.

Treguesit Shqisoré:

- Pamja e jashtme : Sipérfagja e trupit éshté e rregullt, pa rrudha, pa démtime e shenja
sémundje. Lejohen né sipérfage démtime té vogla mekanike sipérfagésore té shkaktuara nga
mjetet e peshkimit.

- Koka:

o Goja: E mbyllur ose lehtésisht e hapur.
o Syté: Té garté dhe té ndritshém.
o Kapakét e velzave: Jo plotésisht té ngjitur me velzat.
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o Velzat: Ngjyré té kuge me nuanca ngjyreé té llojit pérkatés.

o Mukusi: Lejohet sasi e vogél mukusi jo té turbullt dhe pa eré putrifikimi.
o Luspat: Té ndritshme, me ngjyré natyrore dhe té lidhura me trupin.
o Vrima anale: Normale (konkave) me njgyré té bardhé. Lejohet pak e dalé dhe me
ngjyreé roze.
- Ngjyra: E ndryshme sipas llojit.
- Muskujt: Té fiksuar miré me kolonén vertebrale dhe me kockat, pa gjakosje dhe me ngjyrén
e llojit.
- Eradhe shija: Karakteristike e peshkut té freskét dhe e llojit pérkatés, pa eré prishje dhe té
huaj.
- Konsistenca e mishit: E ngjeshur dhe elastike.

Ambalazhimi, transportimi, depozitimi dhe ruajtja

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Ambalazhi duhet té plotésojé standardet e kérkuara pér ambalazhimin e produkteve té
peshkut dhe té jené té shogéruara me certifikaté konformiteti.

Peshqit pér konsum vendosen né arka té posagme pér kété qéllim.

Ambalazhi duhet té jeté i pastér dhe pas ¢do zbrazje té peshkut arkat pastrohen si nga prodhuesi
ashtu edhe nga ana e tregtisé.

Né njé arké vendosen peshq té njé lloji e konformiteti. Lejohen deri 2 % peshq té té njéjtit grup dhe
té cilésive té tjera.

Peshqit pér konsum transportohen dhe tregtohen me autofrigoriferé dhe me akull té thérmuar. Sasia
e akullit gé vendoset té jeté jo mé pak se 25 % e masés neto té produktit té ambalazhuar.

Peshku né gjendje té ftohur ruhet né frigorifer né temperaturé 0 deri -1°C deri 4 dité, ndérsa né
temperaturé O deri + 4°C deri 24 oré.

Shénim:

Pér_ushgimet dhe produktet ushgimore!, do té zbatohen dispozitat e Legjislacionit pér
ushgimin.

Produktet ushqimore, objekt i vendimit té€ késhillit t€ ministrave nr. 1344 dat€ 10.10.2008 “Pér
miratimin e rregullave pér etiketimin e produkteve ushqimore”, neni 4 dhe neni 13, té jené té pajisura
me etiketat respektive.

Autoriteti Kontraktor, né momentin e lévrimit té mallit, do té verifikojé jetégjatésiné e produktit
me té cilin do té furnizohet, né pérputhje me periudhén e parashikuar té konsumimit nga AK té
produktit.

! Produkte ushgimore jané ato té pércaktuara, sipas parashikimit té nenit 3, pika 1 té ligjit nr. 9863, daté 28.01.2008
“Pér ushqimin”, I ndryshuar.
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