REPUBLIKA ESHQIPERISE
BASHKIA LUSHNJE
QENDRA E ARSIMIT

PROCESVERBAL — Tipi i kontratés - Mall

PER ARGUMENTIMIN DHE MIRATIMIN E SPECIFIKIMEVE TEKNIKE DHE
KRITEREVE PER KUALIFIKIM | NDRYSHUAR
(Ky procesverbal éshté pér efekt publikimi bashké me dokumentet e tenderit)

OBJEKTI | PROCEDURES:

“Blerje produkte ushgimore pér nevojat e kopshteve, cerdheve dhe konviktit té Shkollés
sé Mesme Profesionale”

KODI PERKATES NE FJALORIN E PERBASHKET TE PROKURIMIT (CPV):

15800000-6; 15100000-9; 15300000-1; 15850000-1; 15540000-5; 03142500-3;
13211300-6; 03221000-6; 15411110-6; 15411200-4; 15511000-3; 15811100-7

VLERA E FONDIT LIMIT:

Fondi limit/vlera e pritshme e kontratés: 14 711 955 (katérmbédhjeté milioné e shtatéqind e
njémbédhjeté mijé e néntégind e pesédhjeté e pesé) leké pa TVSH.

Pérllogaritja e fondit limit éshté béré né bazé preventivit té hartuar nga grupi i punés i ngritur
me urdherin e brendshem nr 18 daté 18.04.2025  duke pérdorur metodén e testimit té
tregut,né zbatim té VKM-sé nr. 285 dat€ 19.05.2021 “Pér miratimin e rregullave té
prokurimit publik” i ndryshuar, neni 56 dhe neni 76, pika 1/b, si edhe bazuar né Udhézimin
nr. 05, daté 25.06.2021 “Mbi Procedurén e Prokurimit me Vieré té Vogél dhe zhvillimin e
saj me mjete elektronike” 1 ndryshuar.

Véné né dispozicion nga: Buxheti i Shtetit / Grand

Né bazé t& nenit 21, pika 2, t€ Ligjit nr.162/2020 “Pér prokurimin publik”, nenit 2, pika 2/c
dhe nenit 78, pika 2, t¢ VKM nr.285, daté 19.05.2021 “Pér miratimin e rregullave té
prokurimit publik”, autoriteti/enti kontraktor, Qendra e Arsimit Lushnje, ka hartuar
procesverbalin pér argumentimin dhe miratimin e specifikimeve teknike dhe kritereve pér
kualifikim pér procedurén e sipércituar, me pérmbajtjen si mé poshté:



I. KRITERET E VECANTA TE KUALIFIKIMIT

1. Kandidati/ofertuesi duhet té dorézojé:

a. Formularin Pérmbledhés té Vetédeklarimit, sipas shtojcés 9
b. Sigurimin e Ofertés, sipas Shtojcés 4;
c.Formulari i Ofertés sipas shtojcés 1

Argumentimi: Kérkesat e mésipérme bazohen me Nenin 76 “Kriteret detyruese pér
skualifikim” Nenin 82 “Formulari permbledhes i vetdeklarimit” dhe Neni 83 ”Sigurimi i
ofertes”, te Ligjit Nr.162/2020 “Pér Prokurimin Publik” si dhe ne mbeshtetje te Nenit
26”Formulari pérmbledhés i vetédeklarimit” dhe nenit 30, pika 1, te VKM-sé Nr.285, daté
19.5.2021 “Pér Miratimin e Rregullave té Prokurimit Publik:

Neni 82, i LPP “1. Bashké me dorézimin e kérkesave pér pjesémarrje ose té ofertave,
autoritetet ose entet kontraktore pranojné si prové paraprake né vend té disa vértetimeve té
Iéshuara nga autoritetet publike ose palé té treta, formularin pérmbledhes té vetdeklarimit,
sipas parashikimeve té kétij ligji. Pérmbajtja e kétij formulari pércaktohet né rregullat e
prokurimit publik”.

Neni 83 i LPP “Autoriteti kontraktor duhet té kérkojé paragqitjen e sigurimit té ofertés nga
ofertuesit né té gjitha llojet e procedurave té prokurimit, me pérjashtim té procedurave té
prokurimit me vieré té vogél”.

2. Kandidati/Ofertuesi duhet té dorézojé dokumentacion gé provon:

2.1 Kapacitetin profesional té operatoréve ekonomiké:

- Licencé té kategorisé “I1.1.A.1 - Prodhim, pérpunim dhe shpérndarje me shumicé e
ushgimeve pér njeréz”, né emér té tij, té léshuar nga Qendra Kombétare e Biznesit (nuk
lejohet pérdorimi i Licencés sé njé operatori tjetér ekonomik, sipas Rekomandimit té
pérbashkét t&é APP-sé dhe AKU-sé té datés 19.11.2018 nuk lejohet pérdorimi i Licencés sé njé
operatori tjetér ekonomik. Per kete arsye detyrimisht Operatori ekonomik pjesemarres duhet
te jete i licensuar sipas dispozitave perkatese ligjore dhe nen ligjore).

- Licencé té kategorisé “II.1.B- Shitje me shumicé e ushgimeve me origjiné shtazore (pér
njeréz)”, t€ 1éshuar nga Qendra Kombétare e Biznesit (nuk lejohet pérdorimi i Licencés sé njé
operatori tjetér ekonomik, sipas Rekomandimit té pérbashkét té APP-sé dhe AKU-sé té datés
19.11.2018).

- Certifikaté - 1SO 9001 2015 pér Sistemin e Menaxhimit té Cilésisé ose objekti i sé
Cilés té jeté né pérputhje me objektin e prokurimit, 1éshuar nga institucionet zyrtare té
akredituara pér kété géllim ose ekuivalentin e saj.

- Certifikaté - 1SO 22000 :2018 pér Sistemin e Menaxhimit te Sigurisé Ushgimore,
objekti i sé& cilés té jeté né pérputhje me objektin e prokurimit, I&shuar nga
institucionet zyrtare té akredituara pér kété géllim ose ekuivalentin e saj.



Pranohet dhe paragitja e standardeve shqiptare SSH mbi komformitetin e standardeve
europiane dhe té léshuara nga organizma té vlerésimit té konformitetit té akredituara
né Republikén e Shqipériseé.

Argumentim: Kérkesat e cilésisé té pércaktuara jané vendosur né mbéshtetje té Ligjit
Nr. 162/2020 “Pér Prokurimin Publik™, Neni 79, pika 1 ku citohet se: “Autoriteti ose
enti kontraktor pér té vértetuar se punét, mallrat ose shérbimet, objekt prokurimi, i
plotésojné kérkesat e cilésisé, mund t’u kérkojé ofertuesve té paragesin certifikata té
Iéshuara nga njé organ i vlerésimit t€ konformitetit, i akredituar nga organizmi
kombétar i akreditimit ose organizma ndérkombétaré akreditues, té njohur nga
Republika e Shqipérisé”, si dhe ne zbatim te Neni 44, pika 1 dhe pika 3 t¢ VKM Nr.
285, daté 19.05.2021 “Pér miratimin e rregullave t&€ prokurimit publik” i ndryshuar,
ku pércaktohet se: “Autoriteti/enti kontraktor, pér t€ vértetuar se punét, mallrat ose
shérbimet, objekt prokurimi, i plotésojné kérkesat e cilésis€, mund tu kérkojé
ofertuesve té paragesin certifikata té léshuara nga njé organ i vlerésimit té
konformitetit, i akredituar nga organizmi kombétar i akreditimit ose organizma
ndérkombétaré akreditues, té njohur nga Republika e Shqipérisé, vetém nése ato jané
té argumentuara dhe té lidhura ngushtésisht dhe né ményré té drejtpérdrejté me
objektin e prokurimit”.

ISO 9001:2015 éshté njé seri normash dhe standartizimesh ndérkombétare, ge i
referohen sistemeve té menaxhimité cilésisé, pra, té strukturave té organizimit té
ndérrmarjeve publike dhe private, struktura t€ cilat kéto ndérrmarje duhet t’i
adoptojné pér njé orientim mé té miré té ndérrmarjes né standartet e tregut. AK
gjykon se ¢do Ofertues duhet té jeté i pajisur me 1SO 9001:2015 (ose ekuivalente me
té) me qéllim efektivitetin dhe efektshmériné né zhvillimin e veprimtarisé sé tij, e cila
do té sjellé dhe zvogélimin e kostove.

Pra ky certifikim do té béjé té mundur qé ofertuesit té ofrojné cilési t&é miré me ¢mime
té ulta.

ISO 22000 :2018 pér Sistemin e Menaxhimit te Sigurisé Ushgimore é&shté njé seri
normash dhe standartizimesh ndérkombétare, ge i referohen sistemeve té menaxhimit
té sigurisé ushgimore. AK gjykon se ¢do Ofertues duhet té jeté i pajisur me 1SO
22000 :2018 ose (ose ekuivalente me té) me géllim gé té garantohet siguria ushgimore
e produkteve objekt prokurimi dhe rrjedhimisht cilésia e tyre.

2.1.2 Operatori ekonomik duhet té operojé duke plotésuar standartet né fuqgi pér siguriné
ushgimore. Per kete O.E duhet te paragese vetédeklarim ku te deklaroje se nga
kontrolli i fundit ka rezultuar se subjekti ushtron aktivitet konform kérkesave ligjore.

Shenim: Operatori ekonomik i kualifikuar i pari pas procesit te vleresimit te ofertave, ka
detyrimin te paragese dokumentacionin provues prane AK, ku te provohet se nga kontrolli i
fundit i AKU ka rezultuar se subjekti ushtron aktivitet konform kerkesave ligjore. (Sipas
Rekomandimit té pérbashkét té APP-sé dhe AKU-sé té datés 19.11.2018 dhe ne perputhje me



nenin 26, pika 6, te VKM nr.285, date 19.05.2021 “Per rregullat e prokurimit publik”, i
ndryshuar.

2.2. Kapaciteti ekonomik dhe financiar:

2.2.1 Pér té provuar kapacitetet financiare dhe ekonomike, operatorét ekonomiké duhet té
paragesin kopje té deklaratave té xhiros vjetore pér vitet financiare 2022, 2023, 2024 ku vlera
e xhiros vjetore pér té paktén njé vit t¢ mos jeté mé e vogél se vlera e pérllogaritur e
kontratés.

Argumentimi: Kérkesa e mésipérme éshté pércaktuar bazuar né vlerén e fondit limit té késaj
procedure, si dhe bazuar n€ nenin 77, pika 3, t€ Ligjit Nr.162/2020 ”Pé&r Prokurimin Publik”
né té cilin gjejmé te pércaktuar se:” Né lidhje me situatén ekonomike dhe financiare,
autoritetet ose entet kontraktore mund té vendosin kérkesa gé garantojné se operatorét
ekonomiké kané kapacitetin e nevojshém ekonomik dhe financiar pér té zbatuar kontratén.
Pér kété géllim autoritetet ose entet kontraktore mund té kérkojné né vecanti qé operatorét
ekonomiké té kené njé xhiro vjetore minimale té caktuar.. Xhiroja vjetore minimale gé
kérkohet nga operatorét ekonomiké nuk mund té tejkalojé dyfishin e vlerés sé parashikuar té
kontratés.;, , si dhe pikén 1, pikén 2/b, pikén 3 dhe pikén 5 té nenit 43 t¢ VKM nr. 285, daté
19.05.2021 “Pér miratimin e rregullave t€ prokurimit publik” i ndryshuar.

Vendosja e ketij kriteri behet me gellim ge Autoriteti Kontraktor te sigurohet per aftesine
ekonomike dhe financiare te OE ofertues, duke vertetuar nepermjet dokumenteve te kerkuara,
se zoterojne kapacitet ekonomike dhe financiare per te permbushur kontraten sic eshte
parashikuar nga AK. Pércaktimi i viteve té kérkuara pér paragitjen e vértetimit t& xhiros
vjetore éshté béré bazuar né Ligjin nr. 8438, daté 28.12.1998 "Pér tatimin mbi té ardhurat”, i
ndryshuar,. Né percaktimin e vlerés sé xhiros autoriteti kontraktor éshté referuar né pikén 2,
gérma (c) té Nenit 43, Seksioni Il t&¢ VKM nr.285, daté 19.05.2021 “Pér miratimin e
rregullave té prokurimit publik™.

2.2.2. Pér té vértetuar njé aktivitet pozitiv té géndrueshém Operatori ekonomik duhet té
paragesé kopje té certifikuara té bilanceve té 3 (tre) viteve té fundit financiare (2022,
2023,2024) té paragitur né Autoritetet pérkatése Dega e Tatim Taksave dhe té konfirmuara
nga ky Autoritet. Kjo kérkesé do té konsiderohet e pérmbushur nése né dy balance té
njépasnjéshme, nuk ka raport negative ndérmjet aktivit dhe pasivit. (Ne rast se operatori
ekonomik eshte ne kushtet e percaktimeve te nentit 41, te ligjit nr 10091, date 05.03.2009,
atehere bilancet duhet te shogerohen edhe me akt ekspertizen e ekspertit te autorizuar).

Argumentimi: Kérkesa e mésipérme éshté pércaktuar bazuar né nenin 77, pika 3,
”..Gjithashtu Autoritetet ose Entet Kontraktore mund te kerkojne gqe Operatoret ekonomik te
japin informacione ne Bilancet e tyre vjetore ge te tregojne raportet ndermjet aktivit dhe
pasivit” té LPP, si dhe nenit 43, pika 4, t&¢ VKM nr. 285, daté 19.05.2021 “Pér miratimin e
rregullave té prokurimit publik™.

Pércaktimi i viteve té kérkuara pér paragitjen e bilanceve éshté béré duke iu referuar
legjislacionit t& fushés, konkretisht, né¢ Ligjin nr.9920 date 19.05.2008 Pé&r Procedurat
Tatimore né Republikén e Shqipérisé” i ndryshuar, dhe aktet nenligjore ne zbatim te tij Si
edhe ligjit nr 10091, date 05.03.2009 .



2.2.3 Veértetim pér shlyerjen e taksave dhe tarifave vendore té parashikuara nga Pushteti
Vendor pér vitin e fundit 2025 (kestet e maturuara) prane njesive vendore ku operatori
ekonomik ushtron apo ka ushtruar aktivitetin, sipas ekstraktit te QKB, ne perputhje me
legjislacionin ne fuqi, né pérputhje me ligjin 9632 daté 30.10.2006 “Pér Sistemin e
Taksave Vendore” kudo qé operatori ekonomik ka ushtruar aktivitet sipas QKB. Né rastet
e bashkimit té operatoréve ekonomiké, cdo anétar i grupit duhet té dorézojé vértetimin
Iéshuar nga Autoriteti pérkatés.

Argumentimi: Kérkesa e mésipérme éshté pércaktuar bazuar né nenin 76, pika 2 té LPP,
”’Njé operator ekonomik skualifikohet nga pjesémarrja né njé proceduré prokurimi kur
operatori ekonomik ka shkelur detyrimet e tij né lidhje me pagesén e taksave ose kontributeve
té sigurimeve shogérore, me pérjashtim té rasteve kur....,si edhe pércaktimet e Ligjit nr.9632,
daté 30.10.2006 “Pér sistemin e taksave vendore” i ndryshuar, lidhur me afatet e kryerjes s¢
pagesave té caktuara nga njésité e vetégeverisjes vendore. Kjo kérkesé éshté vendosur né
ményré gé AK té keté njé informacion sa mé koherent mbi shlyerjen e taksave vendore.

Shénim: Kjo kérkesé pérmbushet népérmijet paragitjes nga operatorét ekonomiké té formularit
pérmbledhés té vetédeklarimit sipas shtojcés pérkatése té DST-sé dhe dokumentacioni i kérkuar
duhet té paraqitet nga ofertuesi i kualifikuar, i pari_pérpara publikimit té njoftimit té fituesit dhe
fillimit té afateve té ankimimit.

2.3 Aftésité teknike dhe profesionale:

2.3.1 Operatori ekonomik duhet té paragesé déshmi pér realizimin me sukses té njé ose disa
kontratave té méparshme, té ngjashme, té kryera gjaté tre viteve té fundit nga data e shpalljes
sé njoftimit té kontratés, né njé vleré jo mé té vogel se 40 % té vlerés sé pérllogaritur té
kontratés gé prokurohet.

Pér té vértetuar pérvojén e méparshme té ngjashme, operatorét ekonomiké duhet té paragesin
déshmité e méposhtme:

a) pér pérvojén e méparshme té realizuar me sektorin publik, operatori ekonomik duhet té
paragesé kontraten e nénshkruar ,vértetime té léshuara nga njé ent publik pér pérmbushjen
me sukses té kontratés, ku té shénohen vlera, afati i pérfundimit té kontratés ose/dhe
fatura tatimore té shitjes, té plotésuara sipas kérkesave té legjislacionit né fuqi, ku
shénohen datat, shumat dhe sasité e mallrave té furnizuara,

b) pér pérvojén e méparshme té realizuar me sektorin privat, operatori ekonomik duhet té
paragesé fatura tatimore té shitjes, té plotésuara sipas kérkesave té legjislacionit né fuqi,
dhe té deklaruara né organet tatimore, ku shénohen datat, shumat dhe sasité e mallrave té
furnizuara.

c) Argumentimi: Kérkesa e mésipérme éshté pércaktuar bazuar né nenin 77 té LPP si dhe
nenit 40, pika 4, t€ VKM nr. 285, daté 19.05.2021 “Pér miratimin e Rregullave té
Prokurimit Publik”. Me ané t& kétij kriteri kérkohet qé operatorét ekonomiké té
déshmojné gé kané pérvojén e nevojshme pér té zbatuar kontratén, prandaj éshté kérkuar
gé furnizimet e méparshme té ngjashme té jené ne vlerén jo mé pak se 40 % té vlerés sé
pérllogaritur té kontratés, gé éshté brenda vlerés kufi té pércaktuar né nenin e sipércituar.



Me ané té kétij kriteri synohet ge OE té provojé se ka kapacitetin e duhur teknik dhe
profesional pér té realizuar kontratén pasi ka realizuar mé paré kontrata té€ ngjashme né
sektorin publik apo privat.

2.3.2 Operatori ekonomik duhet te kete te punesuar minimalisht 3 (tre) punonjes nder te
cilet 1 shofer dhe 2 punétoré per te gjithe periudhen e zbatimit te MK (kjo per arsye se
operatori ekonomik duhet te marre persiper shperndarjen ditore te ushgimeve ne kopshtet,
cerdhet, konviktin) Pér kété arsye ofertuesi duhet te parageseé:

- Kontrate pune dhe listpagesé pér muajin e fundit dhe pér 2 punetoret.

- Kontrate pune, listpagesé pér muajin e fundit edhe leje drejtimi mjeti té kategorisé B
per shoferin. Ne rastin kur shoferi eshte kontraktuar nga OE posacerisht per kete
sherbim, nuk eshte nevoja e paraqitjes se listpageses se muajit te fundit per te.

Argumentimi: Me ané té kétij kriteri kérkohet qé operatorét ekonomiké té déshmojné gé
kané né dispozicion fuqi punétore te nevojshme pér ekzekutimin e kontrates. Objekti i
prokurimit né fjalé éshté njé kontraté furnizimi e cila per disa nga produktet, si buka, fruta-
perime dhe artikujt ushgimore me origjine shtazore do te kryhet furnizimi ditor duke
shparndare ne te gjithe destinacionet e kerkuara nga AK si kopshtet, cerdhet dhe konvikti i
Shkollés sé Mesme Profesionale né territorin e Bashkisé Lushnje. Duke marre parasysh se
mjeti i transportit te mallrave mund te jete me gera, AK ka vendosur te kerkoje vetem
kontraten e punes dhe lejen e drejtimit te shoferit, ne rastin kur ky i fundit nuk ka gene
punonjes i OE me pare por eshte kontraktuar posacerisht per kete sherbim. Kriteri i mésipérm
éshté né proporcion me natyrén dhe volumin e kontratés.

Shénim: Kjo kérkesé pérmbushet népérmijet paragitjes nga operatorét ekonomiké té formularit
pérmbledhés té vetédeklarimit sipas shtojcés pérkatése té DST-sé dhe dokumentacioni i kérkuar
duhet té paragitet nga ofertuesi i kualifikuar, i pari pérpara publikimit té njoftimit té fituesit dhe
fillimit té afateve t& ankimimit.

Kriteri i mésipérm éshté vendosur né bazé té pikés 4, t€ nenit 77 té ligjit nr,162 daté
23.12.2020” Pér prokurimin publik”,dhe neni 40, pika 5/c, t¢ VKM nr.285 daté 19.05.2021
“Pér miratimin e Rregullave té Prokurimit Publik”, e ndryshuar, me ané té kétij kriteri
kérkohet gé operatorét ekonomiké, té déshmojné gé kané fuginé punétore té nevojshme pér
ekzekutimin dhe realizimin me sukses té objektit té prokurimit, gé kané né dispozicion apo
gé mund ti vihen.

2.3.3 Operatori ekonomik duhet té vértetojé me dokumentacion té rregullt ligjor se ka né
pronési, me gera ose né pérdorim pér gjithé kohézgjatjen e parashikuar té kontratés:

» Té paktén 1 (njé) automjet i cili duhet te jete ATV frigorifer per transportin e
produkteve si mishi dhe bulmeti dhe té paktén 1 automjet per transportin e produkteve
té tjera ushqgimore, tw pajisura me dokumetacion te rregullt si mé poshté:

- Certifikate pronesie ose kontrate geraje te noterizuar me afate te percaktuar te cilat do
te jene ne dispozicion deri ne realizimin e kontrates

- Leje garkullimi



- Certifikate transporti( te paragitet automjet i cili pajiset me cetifikate sipas ligjit ne
fuqi)

- Akt kolaudimi

- Sigurimin e detyrueshem te mjetit

- Leje edrejtimit te drejtuesve te mjetit si dhe libreze shendetsore.

Shénim: Kjo kérkesé pérmbushet népérmjet paragitjes nga operatorét ekonomiké té formularit
pérmbledhés té vetédeklarimit sipas shtojcés pérkatése té DST-sé dhe dokumentacioni i kérkuar
duhet té paragitet nga ofertuesi i kualifikuar, i pari pérpara publikimit té njoftimit té fituesit dhe
fillimit té afateve t& ankimimit.

2.3.4 Ambient té pérshtatshém (magaziné ushgimore dhe ambient frigoriferik) brenda
territorit té Bashkisé Lushnje, pér ruajtjen e produkteve ushgimore objekt prokurimi.

OE duhet té vértetojé se ky ambient plotéson kushtet e duhura higjeno-sanitare pér ruajtjen e
ushgimeve. Pér té vértetuar kété fakt, OE duhet té paragesé:

1-Akt —miratimi higjeno-sanitar, té léshuar nga Inspektoriati Shtetéror Shéndetsor (ISHSH).
2- Dokumentacion gé vérteton se OE e ka kété ambient né pronési, té marré me gera ose né
pérdorim.

3-Deklaraté nga OE qé ambjenti i plotéson kriteret e kerkuara.

4-Licence QKL me kodin 11.1.B (Shitje me shumice e ushgimeve me origjine shtazore per
njerez).

Argumentim: Né bazé té pikés 4, té nenit té 77, té ligjit nr. nr. 162, daté 23.12.2020 “Pér
prokurimin publik” dhe nenit 40, pika 5/b, pika 5/c dhe 5/¢, t¢ VKM nr. 285, daté 19.05.2021,
“Pér miratimin e Rregullave t€ Prokurimit Publik”, me ané t& kétij kriteri kérkohet qé
operatorét ekonomiké té déshmojné qé kané né dispozicion fuginé punétore té nevojshme si
edhe pajisjet e nevojshme teknike pér ekzekutimin e objektit té prokurimit.

Duke gené se AK realizon shpérndarjen e ushqgimit sipas nje grafiku shperndarje prane
kopshteve dhe cerdheve me dreké, dhe konviktit té Shkollés s€ Mesme Profesionale, né
territorin e Bashkise Lushnje gjaté gjithé dités, me orare té ndryshme shpérndarje, éshté
kérkuar njé objekt aktiviteti né pronési ose me gera né qytetin e Lushnjes, pasi ushgimet
térhigen nga ky objekt fizik dhe pastaj béhet shpérndarja né té gjithé institucionet gé kané
nevojé, gjaté gjithé dités sé punés dhe né orare té ndryshme. Kjo pér té realizuar njé sherbim
sa mé efikas dhe né té miré té fémijéve té kopshteve, cerdheve dhe konviktit.

Ky kriter &shté vendosur edhe né pérputhje dhe me Rekomandimin Nr. 10181 Prot, date
19.11.2018, “Rekomandim mbi hartimin e kritereve te vecanta per kualifikim dhe specifikimet
teknike per prokurimin e produkteve ushgimore”, te Agjencise se Prokurimit Publik dhe
Autoritetit Kombetar te Ushgimit, publikuar ne adresen www.app.gov.al si edhe Udhézimin
Nr.22, daté¢ 25.11.2010 “Pér kushtet e pérgjithshme dhe t€ vecanta té€ higjienés pér
stabilimentet e ushqimit dhe operatoréve té biznesit ushqimor”.

Shénim: Kjo kerkese permbushet nepermjet paragitjes nga operatoret ekonomik te formularit
permbledhes te vetedeklarimit sipas shtojces perkatese te DST-se dhe dokumentacioni i kerkuar


http://www.app.gov.al/

duhet te paragitet nga ofertuesi i kualifikuar, i pari perpara publikimit te njoftimit te fituesit dhe
fillimit te afateve te ankimimit.

2.3.4 Operatori ekonomik duhet té paragesé dokumentacion té rregullt ligjor qé
vérteton se:

Ka ne pronesi ose perdorim ose kontrate furnizimi sipas kontratés noteriale me furré
buke (subjekt prodhues/tregtues buke) té gjithé periudhén e zbatimit té kontratés.
Subjekti i mesiperm te jete i pajisur me leje higjeno sanitare, license QKL me kodin
I1.1.A.(1), certifikaten e dezinfektimit 3D, certifikaten e mbrojtjes nga zjarri. Per
produktin e mesiperm ne rastin kur operatori nuk e ka ne pronesi/perdorim duhet ge te
vertetoje me kontrate furnizimi me nje subjekt prodhues ose tregtues e cila te tregoje
garte lidhjen e zyrtarizuar midis ofertuesit dhe prodhuesit / tregtuesit ku ky i fundit
duhet te permbaje te dhena te plota si: telefon, email, website, et], kjo e nevojshme per
Autoritetin Kontraktor ne rast verifikimi.

Ka ne pronesi, ne perdorim ose kontrate furnizimi sipas kontratés noteriale me
thertore, pér té gjithé periudhén e zbatimit té kontratés, te pajisur me: Leje higjeno
sanitare, Leje mjedisore me kodin 1l1.1.B( therje kafshesh)Licence leshuar nga
(QKL) me kodin 1I.A(1). (thertore). Per thertoren duhet te paragitet vertetim nga
AKU qe thertorja eshte aktive. Per produktin e mesiperm ne rastin kur operatori nuk e
ka ne pronesi/perdorim duhet ge te vertetoje me kontrate furnizimi te zyrtarizuar e cila
te tregoje qarte lidhjen e zyrtarizuar midis ofertuesit dhe prodhuesit ose tregtuesit ku
ky i fundit duhet te permbaje te dhena te plota si: license, telefon, email, website, etj,
kjo e nevojshme per Autoritetin Kontraktor ne rast verifikimi.

Ka ne pronesi, ne perdorim ose kontrate furnizimi sipas kontratés noteriale me njési
prodhimi bulmeti, pér té gjithé periudhén e zbatimit té kontratés, te pajisur me: leje
higjeno sanitare, leje mjedisore me kodin I11.1.B (per trajtimin dhe perpunimin e
gumeshtit), License leshuar nga Qendra Kombetare e Licensimit (QKB) me kodin
I1.1.A.(1) dhe 11.1.B. Per produktin e mesiperm ne rastin kur operatori nuk e ka ne
pronesi/perdorim duhet ge te vertetoje me kontrate furnizimi te zyrtarizuar e cila te
tregoje qgarte lidhjen e zyrtarizuar midis ofertuesit dhe prodhuesit ose tregtuesit ku Ky i
fundit duhet te permbaje te dhena te plota si: telefon, email, website, etj, kjo e
nevojshme per Autoritetin Kontraktor ne rast verifikimi.

Dokumentacion te rregullt ligjor ge verteton se ka ne pronesi ose perdorim o0se
kontrate furnizimi sipas kontratés noteriale me kompleks stallor, pér té gjithé
periudhén e zbatimit té kontratés, te pajisur me: Leje mjedisore me kodin 111.1.B (per
mbarshtim kafshesh), Licence leshuar nga (QKL) me kodin 11.3.A dhe Il .3 C. Per
produktin e mesiperm ne rastin kur operatori nuk e ka ne pronesi/perdorim duhet ge te
vertetoje me kontrate furnizimi te zyrtarizuar e cila te tregoje qarte lidhjen e
zyrtarizuar midis ofertuesit dhe prodhuesit ose tregtuesit té mishit ku ky i fundit duhet
te permbaje te dhena te plota si: telefon, email, website, etj, kjo e nevojshme per
Autoritetin Kontraktor ne rast verifikimi.



e Operatori duhet te kete ne pronesi ose perdorim ose kontrate furnizimi sipas kontratés
noteriale me kompleks pularie, pér té gjithé periudhén e zbatimit té& kontratés, te
pajisur me: Licence leshuar nga (QKL) me kodin 11.1.A.1 (prodhim, ambalazhim,
etiketim e shperndarje me shumice e vezeve). 11.1.B(shitje me shumice te ushgimeve
me orgjine shtazore per njeréz). Per produktin e mesiperm ne rastin kur operatori nuk
e ka ne pronesi/perdorim duhet ge te vertetoje me kontrate furnizimi te zyrtarizuar e
cila te tregoje qarte lidhjen e zyrtarizuar midis ofertuesit dhe prodhuesit ose tregtuesit
te vezeve ku ky i fundit duhet te permbaje te dhena te plota si: telefon, email, website,
etj, kjo e nevojshme per Autoritetin Kontraktor ne rast verifikimi.

Kriteret e mésipérme jané vendosur bazuar né pikén 4, té nenit té 77, té ligjit Nr. 162, daté
23.12.2020 “Pér prokurimin publik” dhe nenit 40, te VKM nr. 285, daté 19.05.2021“Pér
miratimin e Rregullave té Prokurimit Publik”. Me ané té kétyre kritereve kérkohet qé
operatorét ekonomiké té déshmojné qé kané né dispozicion apo qé mund t’i vihen né
dispozicion mjetet dhe pajisjet teknike pér t€ pérmbushur kontratén, té nevojshme pér
ekzekutimin e objektit té€ prokurimit. Gjithashtu dokumentacionet si licensat e prodhimit apo
furnizimit jane kerkuar me gellim vertetimin e aftesise dhe pérshtatshmérisé pér té kryer
veprimtariné profesionale né fjale e lidhur ngushte me objektin e prokurimit.

Gjithashtu perzgjedhja e ketyre kritereve eshte bere ne pérputhje dhe me Rekomandimin
Nr. 10181 Prot, date 19.11.2018, “Rekomandim mbi hartimin ¢ kritereve te veganta per
kualifikim dhe specifikimet teknike per prokurimin e produkteve ushqimore”, te Agjencise se
Prokurimit Publik dhe Autoritetit Kombetar te Ushgimit, publikuar ne adresen
www.app.gov.al. si edhe Udhézimin Nr.22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pérgjithshme dhe
té vecanta té higjienés pér stabilimentet e ushgimit dhe operatoréve té biznesit ushqimor”.

2.4 KAPACITETI LIGJOR/PROFESIONAL | OPERATOREVE EKONOMIK

Kérkesa té tjera té vecanta pér kualifikim

1-Licensé té léshuar nga Qendra Kombétare e Licensimit kodi:II.1.A.(1)*“Prodhim,

pérpunim dhe shpérndarje me shumicé e ushqgimeve pér njeréz”.

2-License te leshuar nga Qendra Kombetare e Licensimit, kodi I1.1.B . Shitje me

shumicé e ushgimeve me origjiné shtazore pér njeréz .

» Argumentimi: Kérkesat e mésiperme jané pércaktuar bazuar né nenin 77 té ligjit
nr.162 daté 23.12.2020 “ Pér prokurimin publik, neni 40 pika 5/a) t¢ VKM-sé nr
285, daté 19.05.2021 “ Pér miratimin e Rregullave té Prokurimit Publik” Pika III
Hartimi i Kritereve té Veganta pér Kualifikim,

» Rekomandimit te pérbashket té Agjencise se Prokurimit Publik dhe Autoritetit
Kombetar te Ushqgimit nr. 10181 prot dhe 8514 prot date 19.11.2018 Ku citohet
gjithashtu ge:..Autoriteti Kontraktor do té mbajé né konsideraté faktin se, nuk
lejohet pérdorimi i Licencés sé njé Operatori tjetér ekonomik.

1. Argumentimi i specifikimeve teknike


http://www.app.gov.al/

Shénim: Pércaktoni specifikimet teknike, pér mallrat objekt prokurimi, té cilat duhet té
pérshkruajné minimumin ose térésiné e elementeve mé té réndésishme pérbérése, gé
garantojné cilésiné e kérkuar, dhe gé i vleréson mallrat si té pranueshme pér funksionet e
kérkuara, né pérputhje me parashikimet e nenit 4, pika 38/b dhe nenit 36, té LPP, si dhe
nenit 40, pika 2, t¢ VKM nr. 285, daté 19.05.2021, “Pér miratimin e rregullave té prokurimit
publik”, duke argumentuar cdo kérkesé funksionale ose performance, apo/dhe c¢do
standard té kérkuar, ku ¢do referencé duhet té shogérohet nga fjalét “ose ekuivalenti i
tij/saj”.

Kujdes: Né specifikimet teknike, nése nuk e justifikon objekti i kontratés, nuk duhet té
pérmendet asnjé marké prodhimi ose burim specifik apo proces i vecanté, gé karakterizon
produktet ose shérbimet e ofruara nga njé operator ekonomik specifik apo asnjé marké
tregtare, patenté, tipi ose origjiné apo prodhim specifik, me géllim favorizimin ose eliminimin
e disa sipérmarrjeve ose produkteve. Njé gjé e tillé lejohet vetém né raste pérjashtimore kur
nuk ekziston njé ményré e mjaftueshme, e sakté apo e kuptueshme e pérshkrimit té objektit té
kontratés, sipas pikés 3 té nenit 36, t& LPP. Referime té tilla duhet té shogérohen nga fjalét
“ose ekuivalente”.

SPECIFIKIME TEKNIKE

Nr | Pérshkrimi i mallit Specifikimi Teknik

1. Bukeé Integrale e Té jeté buké e prodhuar me miell integral, cilési e
paré.

e TE& Kketé pamije té rregullt, pa shtypje, pa deformime,
pa shenja djegie.

o TE& keté ngjyré karakteristiké e llojit té bukés
integrale, kafe e errét.

e Konsistenca té jeté elastike me shtypje té lehté,
rikthehet né gjendjen e paré, jo i thérrmueshém dhe
pa shtresa dhe poret té jené té shpérndara njélloj né té
gjithé madhésiné.

o Té keté eré dhe shije té kéndshme, pa eré e shije té
hidhur, té tharté, myku ose té huaj.

e Nuk lejohet kércitje.

Kéto tregues pércaktohen me ané té analizés organo-leptike.

e Pesha e bukés té jeté 1 (njé) kg.

e Masa e caktuar sipas llojit t€ bukés duhet t’i
pérgjigjet masés 3-4 oré mbas kohés se pjekjes.
Nuk lejohen 1éndé té huaja
Lagéshtira né % jo mé shumé se 49.

Poroziteti né %, nuk duhet té jeté mé pak se 67.
Aciditeti né grade, nuk duhet té jeté mé shumé se 7
Kripa né %, nuk duhet té jeté mé shumé se 2.

Buka dérgohet pér konsum, nuk duhet té jeté mé paré




se 3 oré nga koha e pjekjes.

e Buka ambalazhohet né geska letre dhe kuti plastike té
lejuara pér produktet ushgimore.

e Buka duhet té jeté e preré né feta.

e Transporti béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga
démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke
zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin
e produkteve ushgimore.

e Buka duhet té shogérohet me raport analizé te
rregullt sipas legjislacionit né fuqi.

Buké Thekre

e Buké thekre me miell thekre, cilési e paré.

e TE& Kketé pamje té rregullt, pa shtypje, pa deformime,
pa shenja djegie

e TE& Kketé ngjyrén karakteristike duhet té jeté e buké sé
thekrés, kafe e errét.

e Konsistenca té jeté elastike me shtypje té lehté,
rikthehet ne gjendjen e paré,jo i thérrmueshém dhe

pa shtresa.

e Poret té jené té shpérndara njélloj né té gjithé
madhésiné.

o TE& Kketé eré dhe shije t& kéndshme, e bukés sé pjekur
miré.

e Paeré e shije té hidhur, té tharté, myku ose té huaj.
o Nuk lejohet kercitje.

Kéto tregues percaktohen me ané té kontrollit organo-leptik.
e Pesha e bukés té jeté 1 (njé) kg.

e Masa e caktuar sipas llojit t€ bukés duhet t’1
pérgjigjet masés 3-4 oré mbas kohés sé pjekjes.

Treguesit fiziko — Kimik
e Lagéshtira né % jo mé shumé se 49.

Poroziteti né % jo mé pak se 67.

Aciditeti né gradé jo mé shumé se 7

Kripa né % jo mé shumé se 2.

Buka dérgohet pér konsum jo mé paré se 3 oré nga

koha e pjekjes.

e Buka ambalazhohet né geska letre dhe kuti plastike té
lejuara pér produktet ushgimore.

e Buka duhet té jeté e preré né feta.

e Transporti béhet me mjete té pastra té€ mbrojtura nga
démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke
zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin
e produkteve ushgimore.

e Buka duhet té shogerohet me raport analizé té rregullt
sipas legjislacionit né fuqi.

Buké e zakonshme
gruri

e Buké me miell gruri me rreze 75%

e Korja té jeté e Iémuar, pa flluska, pa garje e pjesé té
djegura dhe pa shképutje té saj nga tuli. Me ngjyré té
njéllojté mjalti né té kugerremté.




Tuli té jeté masé e njéllojté e pjekur miré, jo e
ngjitshme, me pore té shpérndara né ményré té
njéllojté, dhe pa gjurmé mielli té pabrumosur.
Té keté konsistencé elastike, me shtypje té lehté
rikthehet né gjendjen e paré, jo i thérrmueshém dhe
pa shtresa. —
Era dhe shija: E kéndshme e bukés sé pjekur miré.
Pa eré e shije té hidhur, té tharté myku ose té huaj.
Nuk lejohet kércitje. —
Té keté formé té rregullt, pa shtypje e deformime.
Proteinat: mbi 12.5 %
Lagéshtira né tul, % jo mé shumé se 45.
Poroziteti né % jo mé pak se 70.
Aciditeti né gradé jo mé shumé se 4.5
Kripa né % jo mé shumé se 2. Lejohen ménjanime
nga masa e caktuar £ 3%, pér ¢do buké.
Buka ambalazhohet né geska letre dhe kuti plastike té
lejuara pér produktet ushgimore.
Buka duhet té jeté e preré né feta.
Transporti éhet me mjete té pastra té mbrojtura nga
démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke
zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin
e produkteve ushgimore.
Buka duhet té shogerohet me raport analizé té
rregullt sipas legjislacionit né fuqi.

Djath i bardhé lope

Kérkohet cilésia e miré, me prodhim djathi
nén/produkt i qumeshtit té lopés, deles, ose dhisé.
Nuk lejohet prodhim i djathit me pérzierje qumésht
pluhur ose té kondensuar.

Té€ jeté i stazhionuar jo mé pak se 45 dité.

Té mos jeté i falsifikuar me niseshte apo Iéndé té
huaja.

Ngjyré e bardhé deri né krem.

Forma : prizém, trekendésh me njé fage anésore
cilindrike.

Masa e formés- té jeté 0.5-1-2-3 Kkg.

Té& keté eré dhe shije té kéndshme, specifike e djathit
té buté té stazhionuar, pa shije té hidhur dhe djegése,
pa shije ere té huaj.

Pamja e jashtme dhe e brendshme: e formuar mirg, e
pastér dhe pa njolla.

Lejohen plasaritje té lehta né sipérfage.

NEé prerje té jeté e njéllojté, e pastér, pa Iéndé té
huaja, me ngjyré té bardhé deri né krem.

Lagéshtira né % , jo mé shumé se:

Pér periudhén 1.05- 30.09, %“52”w. Pér periudhén
1.10.- 30.04, %“56"®

Yndyra né Iéndét e thata né %, jo mé pak se 50.




Kripé né % deri 4 + 1.
Ngarkesa mikrobike brenda normave té lejuara nga
Ministria e Shéndetésisé.
Né cdo parti djathi lejohen deri né 5 % copa dhe 2 %
thérrime, masa e njé cope mé e madhe ose = me 50
ar.
Té ruhet né frigorifer deri 12 muaj né temperaturén
nga +3 deri ne +5 gradeé celcius.
Lagéshtia e ajrit 95 %
Produkti té shogérohet me raport analize fiziko-
kimike dhe raport analize mikrobiologjike té léshuar
nga institucione (laboratorg) té akredituar pér kété
qéllim.
Raport analiza e paraqgitur duhet té pérmbajé té gjithé
treguesit e mésipérm.
Raport analiza fiziko-kimike dhe raport analiza
mikrobilogjike duhet té paragiten né origjinal, ose
kopje té njésuara me origjinalin.

Gjizé

Gjizé e freskét me ngjyré té bardhé e prodhuar nga

kosi, mé pak kripé, pa eréra té huaja dhe jo e tharté,
pa myk.

T& keté strukturé té njétrajtshme né té gjithé masén,
pa thérrime djathi.

Lagéshtia né %, jo mé shumé se 68.

Yndyré, né %, jo mé pak se 3.

Gjiza e fresket ambalazhohet né vasketa plastike té
valézuara me masé 0.5 kg. (sipas kerkeses se AK).

Mbi ¢do ambalazh me gjizé vendoset etiketa né té cilén
shénohen:

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit.

Pesha neto ose véllimi i produktit.

Data e prodhimit.

Data e skadencés.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né
ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes sé cilésisé
ose mbi vlerat e produktit ushgimoré,kéto té dhéna té
jepen mbi ambalazh ose mbi etiketé.

Etiketa e produktit t¢ ambalazhuar duhet té fiksohet
né menyré gé té mos shképutet nga ambalazhi.
Shénimet e detyrueshme té marketimit duhet té jene
té garta ,té dukshme mire,té pashlyeshme dhe
lehtesisht té lexueshme ne kushtet normale té blerjes
dhe pérdorimit.

Gjiza ruhet ne frigorifer ne temperature 2 - 4 gradé
celcius.

Transportimi i gjizés béhet me mjete frigoriferike.




Produkti t& shogérohet me raport analize fiziko-
kimike dhe raport analize mikrobiologjike té léshuar
nga institucione (laboratorg) té akredituar pér kété
qéllim.

Raport analiza e paraqgitur duhet té pérmbajé té gjithé
treguesit e mésipérm.

Raport analiza fiziko-kimike dhe raport analiza
mikrobilogjike duhet té paragiten né origjinal, ose
kopje té njésuara me origjinalin.

Qumeésht léng

Detyrimisht i pasterizuar dhe i sterilizuar.

Gjaté pérpunimit dhe tregtimit té zbatohen rregullat
higjeno-sanitare e veterinare né fuqi.

Nuk lejohet pérdorimi i 1éndéve konservuese ,
neutralizuese dhe té huaja.

Te plotesojé treguesit organo-leptike dhe ato fiziko-
kimiké.

Té jeté 1éng homogjen ,pa Iéndé té huaja gé notojné
apo precipitojné.

Ngjyra e bardhé e njéllojté,nuancé e lehté e verdhé .
Shija dhe era té kéndshme, lehtésisht e émbél, shije e
lehté zierjeje, pa shije ose eré té huaja.

Qumeéshti duhet té jeté i ambalazhuar me kuti
tetrapak né peshé 1 litér.

Treguesit fiziko-kimike

Dendésia né 20 gradé celcius - jo mé pak se 1.028 -
1.029 gr/liter.

Pika e ngrirjes jo mé e larté se -0,520 gradé celcius.
Pérmbajtja e yndyrés né % jo mé e vogél se 1.5 dhe
jo mé e madhe se 2.

Aciditeti né grade Tjorner :

Né periudhén 01 Tetor - 31 Mars jo mé i larté se 20
Né periudhén 01 Prill - 30 Shtator jo mé i larté se 21
Pérmbajtja e 1éndés sé thaté pa yndyré , jo mé pak se
8.5%.

Prova e pasterizimit (e fosfatazes dhe peroksidezes)
duhet negative.

Pastértia: pa mbetje me site mendafshi apo merle
pambuku dyfishe

Ambalazhimi brenda kushteve higjeno-sanitare, me peshe 1
litér ku té jené vendosur:
Marketimi

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit
Data e prodhimit

Data e skadimit

Pérgindja e yndyrés

Temperatura e ruajtjes se produktit




Kushtet e vecanta té ruajtjes

Ngarkesa mikrobike sipas normave te percaktuara
nga Ministria e Shéndetésisé.

Ruajtja gjaté transportimit né temperaturé 2 deri né 8
gradé celcius.

Produkti té shogérohet me raport analize fiziko-
kimike dhe raport analize mikrobiologjike té léshuar
nga institucione (laboratorg) té akredituar pér kété
qéllim.

Raport analiza e paraqgitur duhet té pérmbajé té gjithé
treguesit e mésipérm.

Raport analiza fiziko-kimike dhe raport analiza
mikrobilogjike duhet té paragiten né origjinal, ose
kopje té njésuara me origjinalin.

Vezé e TE& jené sipas standartit shtetéror 4N/ECE 42 té vitit
2001 dhe Udhézimit nr.21 daté 25.11.2010 té
Ministrisé sé Bujqgésisé, Ushgimit dhe Mbrojtjes sé
Konsumatorit.
e TE& jené té pastra dhe pa plasje. Lejohen ndotje té
lehta.
e Té& mos keté eré prishje dhe eré tjetér té huaj. Veza
duhet té jeté e klasit A
e TE& jené té vendosura né bikerina, ku vezét té kené njé
peshé 55 deri 70 gr pér /kokérr,té padémtuara , dhe
brenda afatit té skadencés.
e Ambalazhi té pérmbajé té dhénat si mé poshté:
Emeértimi i prodhuesit.
Emri i produktit
Pesha neto ose Véllimi i produktit
Data e prodhimit
Data e skadimit
Kushtet e ruajtjes
Kos e Té jeté prodhim me bazé qumésht lope , i freskét.

Té keté ngjyré té bardhé, né sipérfage e bardhé né té
verdhé.

Té keté strukturé té ngjeshur, pa pore, né prerje pa
shtresa dhe ndarje hirre.

Té keté shijé dhé eré té kéndshme, karakteristike e
kosit té Embél, lehtésisht e tharté.

Treguesit fiziko-kimike

Aciditi né gradé Tjorner, jo mé shumé se 120.
Yndyrané %, 3.5+0.1.

Ngarkesa mikrobike, brenda normave sipas
Udhézimit té Ministrisé sé Bujgésisé nr 15
dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Produkti té keté ambalazh plastik ose gelg hermetik
qé té garantojé cilési higjienike, ushgimore,




teknologjike dhe organo-leptike té produktit, sipas
vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin ¢
ushgimeve dhe informimin e konsumatorit”
Ambalazhi té pérmbajé té dhénat si mé poshté:
Origjina e produktit

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Pérgindja e yndyrés

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

Mish vici

Kerkohet mish vici né rritje (mosha 6-12 muaj) me
cilési gé té plotésojé kérkesat e standarteve.
Sipérfagja e jashtme té jeté e mbuluar me njé cipé té
hollé tharje.

Sipérfagja e mishit té ftohur menjéheré pas prerjes té
jeté i tejdukshém.

Tendinat té jené té ndritshme, elastike dhe té forta.
Mishi té jeté me ngjyré rozé dhe i dhjamit té jeté me
ngjyré té bardhé.

Té jeté e buté dhe elastike.

Ne prerje té duket kompakt.

Té keté eré té kéndshme, karakteristike té llojit.
Palca e kockave té mbushi té gjithé kanalin e palcés,
ngjyra té jeté rozé né té verdhé.

Treguesit fiziko-kimike

Ngarkesa mikrobike, té jeté brenda normave sipas
Udhézimit té Ministrisé sé Bujgésisé nr 15
dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare
me té cilén vértetohet se nga kontrolli i kryer nuk
éshté prekur nga sémundje por qé éshté i sigurt dhe
lejohet té tregtohet pér konsum publik.

Treguesit fiziko-kimiké dhe mikrobiologjiké
analizohen né laboratoré té akredituar pér kété géllim,
né ato raste kur dyshohet pér ndryshime qé ka pésuar
mishi.

Mishi ruhet né kushte frigoriferike.

Né gjendje té ftohur ruhet né temperaturé nga O deri
né -1 °C deri né 10 dité ose né temperaturén 0 deri né
+4°C deri né 5 dité.

Transporti té kryhet me mjete té pastra, frigoriferike,
té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare
pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta,
si dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit gjaté
transportit.




10

Mish derri

Kérkohet mish derri i cilésisé sé miré, pérfituar nga
therja e pérpunimi i shpendéve té gjallé(pulé) sipas
procesit teknologjik té pércaktuar duke zbatuar
dispozitat veterinare e sanitare né fuqi.

Mishi nuk duhet té pérmbajé shtresa dhjami, mbetje
té organeve té brendshme, copa gjaku té mpiksur,
papastérti té stomakéve, té zorréve dhe nuk duhet té
keté pjesé té démtuara nga goditjet ose abcese té
brendshme.

Sipérfagja e jashtme té jeté e mbuluar me njé cipé té
hollé tharje.

Sipérfagja e mishit té ftohur menjéheré pas prerjes té
jeté i tejdukshém.

Tendinat té jené té ndritshme, elastike dhe té forta.
Né sipérfage ka ngjyré me shtresé dhjami té kuge, té
zbehté. Né prerje sipérfagja duket e ndritshme, jo e
ngjitshme. Ngjyra e dhjamit e verdhé.

Té jeté i buté dhe elastik.

T& keté eré té kéndshme, karakteristike té llojit.
Palca e kockave té mbushi té gjithé kanalin e palcés,
ngjyra té jeté e tejdukshme.

Treguesit fiziko-kimike

Ngarkesa mikrobike, té jeté brenda normave sipas
Udhézimit té Ministrisé sé Bujgésisé nr 15
dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Treguesit fiziko-kimiké dhe mikrobiologjiké
analizohen né laboratoré té akredituar pér kété géllim,
né ato raste kur dyshohet pér ndryshime qé ka pésuar
mishi.

Produkti té keté ambalazh gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”

Mishi té ruhet né kushte frigoriferike.

Transporti té kryhet me mjete té pastra, frigoriferike,
té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare
pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta,
si dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit gjaté
transportit.

11

Mish pule

Kérkohet mish pule i cilésisé sé miré, pérfituar nga
therja e pérpunimi i shpendéve té gjallé(pulé) sipas
procesit teknologjik té pércaktuar duke zbatuar
dispozitat veterinare e sanitare né fuqi.

Té keté pamje té rregullt dhe me ngjyrén natyrale té
lojit.

TE jeté i pastér, pa mbetje té zorréve té trakesé, té




klloakés ose té pendéve.
Né muskujt té mos keté mbetje té gjakut gé
shkaktohen nga c¢gjakésimi jo i rregullt.

Treguesit fiziko-kimike

Ngarkesa mikrobike, té jeté brenda normave sipas
Udhézimit té Ministrisé sé Bujgésisé nr 15
dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Cdo parti mishi shogérohet me certifikatén veterinare
me té cilén vértetohet se nga kontrolli i kryer nuk
éshté prekur nga sémundje por qé éshté i sigurt dhe
lejohet té tregtohet pér konsum publik.

Treguesit fiziko-kimiké dhe mikrobiologjiké
analizohen né ato raste kur dyshohet pér ndryshime
qé ka pésuar mishi.

Produkti té keté ambalazh gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”

Mishi té ruhet né kushte frigoriferike.

Transporti té kryhet me mjete té pastra, frigoriferike,
té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare
pér transportimin e produkteve ushgimore té freskéta,
si dhe té pérshtatshme pér ruajtjen e mishit gjaté
transportit.

12

Kremvice

Kremvicet duhet té jené té prodhuara me mish té
freskét.

Né dukje kremvicja duhet té jeté ploté, e forté, pa
démtime sipérfagésore, pa boshlléqe ajri, cipa
mbéshtjellése té jeté e ngjitur miré me mishin. Pa
shenja myku ose jargé né sipérfage. Ngjyra rozé e
celur. Fundet té jené té lidhura miré.

TE keté eré té kéndshme, karakteristike pa eré té huaj
apo té pakéndshme.

Treguesit fiziko-kimike / mikrobiologjiké

Ngarkesa mikrobike, brenda normave sipas
Udhézimit t& Ministrisé sé Bujgésisé nr 15
dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore™.

Mikroflora e pérgjithshme pér gram/produkt: 8000.
Ecoli, pér gram produkt: Nuk lejohet.
Stafilokokus aureus dhe proteus: Nuk lejohet.
Salmonella, pér 25 g produkt: Nuk lejohet.
Produkti té keté ambalazh gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe




informimin e konsumatorit”

Ambalazhi té pérmbajé té dhénat si mé poshté:
Origjina e produktit

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

Té& ruhet né kushte frigoriferike.

Transporti té kryhet me mjete té pastra, frigoriferike,
té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare
pér transportimin e produkteve ushgimore ushgimore,
té mbuluara dhe té destinuara pér transportimin e
artikujve ushgimoré.

13

Makarona

T& jené té thjeshta, té prodhuara nga brumi i
pérgatitur me miell gruri.

Né dukje makaronat duhet té jené me formé té
rregullt, me sipérfage té Iémuar, lehtésisht né té
ashpér.

Té ofrohen forma té ndryshme (flutur, spirale,tub, etj)
Pas zierjes te kene konsistence elastike. Te mos
qullosen e te mos cahen.

Té kené ngjyré té bardhé me nuancé té verdhé.
Té keté eré té kéndshme, karakteristike pér
makaronat, pa eré té huaj apo té pakéndshme.
Lagéshtira jo mé e madhe se 13%.
Aciditeti si acid sulfurik né %, jo mé shumé se
0.16%.

Produkti té keté ambalazh gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”
Ambalazhi té jeté né formatin 500 gr ose 1 kg dhe té
pérmbajé té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 6 muaj nga

momenti i dorézimit)

Kushtet e ruajtjes

Té ruhet né ambiente té pastra, té thata, té mbrojtura
nga faktorét atmosferiké

duke zbatuar rregullat higjieno-sanitare pér
transportimin e produkteve ushgimore ushgimore, té




mbuluara dhe té destinuara pér transportimin e
artikujve ushgimoré.

14

Qepé

Qepé e njomé

Kékohet cilésia e miré, té jené té njoma, té freskéta,
té pastra, té lara me ujé té pijshém, me ngjyre jeshile
te gjetheve, e pa cara, te pa vyshkura e pa karabush.
Gjatésia e tufés té jeté pa kufizim dhe me bishta té pa
prera.

Demtime mekanike nuk lejohen.

Gjethe té verdha e té lagura,karabushe té médhenj, té
gjaté e té kalbur nuk lejohen.

Qepé e thaté

Kékohet cilésia e miré, té jeté me pjekuri té ploté, me
cipé e bisht té thaté, té shéndosha e té plota, me
ngjyré e formé tipike té kultivarit.

Madhesia e kokrres per ovalet te jete nga 4 deri ne 5
cm.

Lejohen jo me shume se 1 % e partise me demtime te
lehta dhe 1% lende te huaja.

Te ngrira, te kalbura e te mykura nuk lejohen.
Ngarkesa mikrobike, brenda normave sipas
Udhézimit té Ministrisé sé Bujgésisé nr 15
dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore”.

Transporti té kryhet me mjete té pastra,té mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké duke
zbatuar rregullat higjieno-sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore té freskéta.

15

Patate

Kékohet cilésia e miré, té jeté e ploté, té forta, té
pastra e té thata, jo jeshile, jo té mbira me ngjyré dhe
me sytha tipike te kultivarit.

Nuk lejohen té gjelbérta, té vyshkura, té mbira, té
cara e té prera, té kalbura, demtime nga krimbi, dhe
te papastruara nga dherat.

Pérmbajtja e nitrateve mg/kg jo mé shumé se 250.
Ambalazhimi té jeté né thasé rrjete dhe té garantojé
cilési higjienike, ushgimore, teknologjike dhe
organo-leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434
daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve dhe
informimin e konsumatorit”

Transporti té kryhet me mjete té pastra, té mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké duke
zbatuar rregullat higjieno-sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore.

16

Mollé

Té jené plotésisht té pjekura, té fresketa, me zhvillim
normal,té shendosha e me bisht.

Me formé ,ngjyré e shije té kultivarit, pa deformime
me 3 pjekuri teknike té njéjté. Pa ere e shije té huaj.
Madhésia e kokrres (prere gjerazi, ne diametrin me té




mm.

madh).
Kultivaret me kokerr té zgjatur jo me pak se 70 mm.
Kultivaret me kokerr té rrumbullaket jo me pak se 80

Kultivaret me kokerr té vogel jo me pak se 60 mm.
Demtime mekanike nuk lejohen.

Té prekura nga semundjet dhe insektet nuk lejohen.
Té kalbura,té ngrira, lende té huaja nuk lejohen .
Nga krimbi (pa galeri ne brendesi ) nuk lejohen.

Nga fuzikladi (kroma e pikalorja ) nuk lejohen.
Njolla té shkaktuara nga dielli ne lekure nuk lejohen .
Gunga (kallo) njolla ne lekure nuk lejohen .

Njolla nga solucionet kimike ne siperfagen e kokrres
nuk lejohen.

Permbajtja e pesdiciteteve té jete sipas normave té
miratuara nga Ministria e Shendetesise.
Ambalazhimi dhe etiketimi:

Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivareve, ne
arka té prodhuara sipas standarteve dhe kushteve
teknike ne fuqi per cdo lloj frut dhe té pastra. Frutat
mund té ambalazhohen edhe ne geska plasmasi
ushgimore, ose rrjeta ushgimore té lidhura, te gepura
ose té ngjitura ne gryke té cilat t¢ mbushura me fruta,
vendosen ne arka ne menyre té tille, té cilat té ruhet
freskia dhe kosistenca e frutave. Mbi cdo ambalazh
vendoset etiketa ku shenohet:

Firma prodhuese.

Lloji i prodhimit

Cilesia

Masa neto e bruto

Transporti i frutave, té freskta, behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e foktore te tjere
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore

17

Miell misri

Mielli duhet té jeté i cilésisé sé miré, pa papastérti, pa

produkte té rrezikshme pér konsumin njerézor.

Proteina jo me pak se 12,5 %

Lageshtia jo me shume se 14 %

Té keté ngjyré té bardhé ose té verdhé sipas llojit té
misrit.

Té keté shijen karakteristike e miellit té misrit. pa eré
dhe shije anormale dhe i pandotur nga materiale té
huaja..

Nuk lejohet pérmbajtja e Iéndéve minerale,

mikroorganizma patogjene, infestime dhe demtues
hambari te gjalle.

Ambalazhimi té jeté né formatin 1 kg dhe té garantojé

cilési higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté




11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e
konsumatorit dhe té pérmbajé té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 6 muaj nga

momenti i dorézimit)

Kushtet e ruajtjes

18

Oriz

Orizi duhet té jeté i cilésisé sé miré, pa papastért

Né dukje té keté kokrra te shendosha , te pastra, te
zhveshura teresisht nga levozhga e orizit, pa shije dhe
ere myku ose prishje.

Té keté ngjyré tipike té bardhé por lejohen kokrra me
nuance ngjyre te verdhe.

Té keté eré dhe shije karakteristike e orizit te
shendoshe , pa shije te tharte , te hidhur, pa ere te
mykur dhe ere tjeter te huaj.

TREGUESIT FIZIKO - KIMIKE.

Lageshtia:12.8 %

Aciditeti 0.081%

Lende te huaja jo me shume se 0,4%.

Kokrra te thyera me te vogla se gjysma jo me shume
se 12%.

Lende minerale nuk lejohen.

Kokrra te verdha jo me shume se 4 %.

Kokrra te pazhveshura nuk lejohen.

Te mos permbaje demtues te gjalle ose te ngordhur.
Ambalazhimi i paketuar ne gese ,me peshe 1 kg,i
etiketuar ,me afat skadimi deri ne 1 vit, nga momenti
i dorézimtit

Té jeté i shogeruar me flete analiza.

Orizi i cilesise se pare duhet te kete me pak se 30 %
te kokrrave te copetuara, te mos jene te miellezuara.
Markerimi:

Emeértimi i prodhuesit.

Emri i produktit .

Pesha neto ose véllimi i produktit.

Data e prodhimit .

Data e skadimit.

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né
ményré té ndjeshme mbi afatet e ruajtjes sé cilésisé
ose mbi vlerat e produktit ushgimoré,kéto té dhéna té
jepen mbi amballazh ose mbi etiketé.

Malli té shogérohet me certifikaté origjine dhe
raporté analize té laboratorit.




Raport analiza e paraqgitur duhet té pérmbajé té gjithé
treguesit e mésipérm.

19 Sheqger TE jeté i pérbéré nga kristale té& imta dhe té njéjta, pa
Iéndé té huaja dhe copa sheqgeri té ngjeshura, i
derdhur, i thaté né té prekur dhe té mos ngjitet.

T& keté ngjyrén tipike té bardhé dhe me shkélgim dhe
shijen e mbél , pa shije dhe eré té huaj kur éshté
kristal dhe kur tretet né ujé té pastér.
Té tretet plotésisht né ujé, tretésira e tejdukshme dhe
pa ngjyré.

Lagéshtia ,%, jo mé shumé se 0,16
Sheger i pastér i llogaritur me Iéndé absolutisht té
thaté jo mé pak se 99,6%.

Produkti té keté ambalazh gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit. Ambalazhi té pérmbajé té
dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

20 Karrota TE jené té cilésisé sé miré, té freskéta, té pastra, té
pacara e té padeformuara.

Té kené ngjyrén tipike té kultivarit dhe me gjethe
jeshile.

Diametri i kércellit (pjesa mé e gjeré), cm: Mbi 3-5.
Masa vegjetative né cm, jo mé shumé se 15.

Nuk lejohet té jéné té vyshkura, té kalbura, té prekura
nga sémundje e insekte apo té démtuara.

Transporti i perimeve té freskéta béhet me mjete té
pastra, té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare
pér transportimin e produkteve ushgimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

21 | Lulelakér/Brokoli Té jené té formuara miré dhe té ngjeshura, me ngjyré

té kultivarit, jo mé shumé se 6 gjethe mbrojtése té
shkurtuara né majé,té shéndosha, té pastra.

Pesha né kg pér 1 njési:

Té hershme, jo mé pak se: 0.300.

Té vona, jo mé pak se: 0.350.

Demtime té ndryshme mekanike lejohen jo mé shumé
se 2% e partisé.

Me sémundje nuk lejohen

Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té




pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

22

Spinaq

Kérkohet cilési e miré, i freskét , i njomé, i paster me
ngjyre jeshile te erret dhe i lare me uje te paster, i
lidhur ne tufa te vogla deri ne nje kg.

Gjatésia e tufés né cm: Pér spinaqgin e serrés: Mbi 30;

Pér spinaqgin e fushés: Mbi 20-30.

Gjethet té jené té pavyshkura, té paprekura nga
sémundjet si edhe pa prani te barerave te tjera.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

23

Banane

Te jené té fresketa, me zhvillim normal, te pastra dhe
me ngjyre, eré e shije karakteristike te llojit.

Té& mos kené njolla te shkaktuara nga dielli ne lekure,
gunga apo démtime mekanike.

Te mos jené mykura apo te kalbura (me ngjyré kafe
té errét)

Transporti i frutave té freskta behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

24

Recel Kumbulle

Receli te kete pamje dhe ngjyre te mire me fruta te te
njejtit lloj, pa berthama dhe fara, pa lekure te
shkeputur te frutit, pa flluska ajri.

Shija dhe era e mire, e kendshme, karakterisike e
frutave te fresketa, pa shije te sheqgerit te djegur apo
shije te huaj.

Masa e njellojte viskoze deri ne xhelatinoze me fruta
me zierje normale.

Shegeri gjithsej jo me pak se 55% aciditeti jo me
shume se 1.3% shenja myku e fermentimi a lende te
huaja nuk lejohen.

E paketuar ne ambalazhe 1 —5 kg. Afati i skadences
Jo me pak se 12-muaj nga momenti i prodhimit
Produkti té keté ambalazh gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit. Ambalazhi té pérmbajé té
dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit




Kushtet e ruajtjes
Receli té depozitohet né vende té freskéta dhe té thata
té mbrojtura nga rrezet e diellit, né temperaturé deri
né 20 °C dhe lagéshti relative té ajrit deri 75%.

25

Recel Qershie

Receli te kete pamje dhe ngjyre te mire me fruta te te
njejtit lloj, pa berthama dhe fara, pa lekure te
shkeputur te frutit, pa flluska ajri.
Shija dhe era e mire, e kendshme, karakterisike e
frutave te fresketa, pa shije te shegerit te djegur apo
shije te huaj.

Masa e njellojte viskoze deri ne xhelatinoze me fruta
me zierje normale.

Shegeri gjithsej jo me pak se 55% aciditeti jo me
shume se 1.3% shenja myku e fermentimi a lende te
huaja nuk lejohen.

E paketuar ne ambalazhe 1 — 5 kg. Afati i skadences
jo me pak se 12-muaj nga momenti i prodhimit.
Produkti té keté ambalazh qé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”.Ambalazhi té pérmbajé
té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 6 muaj nga

momenti i dorézimit)

Kushtet e ruajtjes

Receli té depozitohet né vende té freskéta dhe té
thata té mbrojtura nga rrezet e diellit, né temperaturé
deri né 20 °C dhe lagéshti relative té ajrit deri 75%.

26

Térshére pér Fémijé

Té jeté kokérr tershére e shtypur, e paster pa insekte
dhe perzierje te huaja.

Té keté ngjyrén karakteristike té tersheres,e bardhe ne
te verdhe te celur.

Shija dhe era karakteristike e tersheres pa shije dhe
ere myku dhe cfardo ere dhe shije tjeter te huaj.
Lageshtia né % jo me shume se 14.

Té mos pérmbajé lende te huaja , insekte apo
papasterti.

Produkti té keté ambalazh 400 gr — 1 kg, gé té
garantojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike
dhe organo-leptike té produktit, sipas vendimit
Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve
dhe informimin e konsumatorit. Ambalazhi té
pérmbajé té dhénat si mé poshté:




Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 6 muaj nga
momenti i dorézimit)

Kushtet e ruajtjes

27

Presh

o Kerkohet cilesia e mire,te jete i fresket,i njome,i
paster,me gjyre te bardhe e jeshile,i pa vyshkur dhe i
lare me uje te pijshem.

e Gjatesia e kercellit te jete 25-45 cm.

e Gjatesia e gjethit nga rozeta te jete jo me shume se 20
cm.

e Sistemi rrenjor te jete jo me shume se 1 cm.

e Té& mos kené deformime,démtime apo sémundje.

e Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

28

Bizele

Bizelet té jené té cilesisé sé pare, té njoma, té
fresketa,té pastra e té pacara, me ngjyre karakteristike
(jeshile) ,me pjekuri teknike dhe madhesi normale té
kultivarit.

Té kené erén dhe shijen karakteristike, pa shije té
tharté, pa aromé té huaj, pa eré myku.

Té mos jené té kalbura, té prekura nga sémundjet apo
té démtuara.

Produkti té keté ambalazh 400 gr — 1 kg, gé té
garantojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike
dhe organo-leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434
daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit. Ambalazhi té pérmbajé té
dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 6 muaj nga
momenti i dorézimit)

Kushtet e ruajtjes

e Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

29

Domate

e Té jené té cilésisé sé paré, té freskéta, me forme tipike
té kultivarit, té plota, té pastra, té pavrara, té
pashtypura, pa kalbje dhe pa njolla nga djegia e diellit,




té paprekura nga sémundjet dhe démtuesit si dhe té
palagura.

Té kené pjekuri normale, me ngjyré té kuge, lehtésisht
rozé dhe jeshile rreth bishtit. Nuk lejohen domate té
tejpjekura, té zbutura dhe té vyshkura.

Madhésia e kokrrés (diametri mé i madh gjerésor),
cm, jo mé pak se: Pér té hershmet: 5.

Pér té mesmet e té vonat: 7.

Pér té mesmet e té vonat

Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

30

Tranguj

TE jené té cilésisé sé paré,té freskét, me ngjyré e
formé tipike té kultivarit, me pérkulje té lehté.

Me tul té forté e té 1éngshém. Farat té pazhvilluara
dhe pa kore té forté.

Té keté pérmasa me gjerési deri né 5 cm

Té mos jené té prekur nga sémundje, té mos jené té
vyshkur, té prekur nga insektet apo té démtuar.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

31

Vaj ulliri

Té& jeté vaj ulliri i parafinuar | cilésisé sé miré.

Té jete i kthjellet dhe pa asnje turbullire. Me ngjyré
tipike té verdhe deri ne lehtesisht jeshile.

Té keté érén dhe shijen karakteristike te vajit te
ullirit.

Nuk duhet te permbaje lende te huaja apo pérzierje
me vajra té tjeré dhe konservanté..

Té plotésojé kérkesat e cilésisé sipas VKM nr 235
daté 21.03.2017 “Pér miratimin e rregullores “Pér
karakteristikat e cilésisé dhe kriteret e natyrshmérisé
sé vajit té ullirit dhe vajit té bérsive té ullirit”.
Produkti té keté ambalazh, gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”

Ambalazhi té jeté né formatin 500 gr ose 1 kg me
shishe gelqi apo plastike té tejdukshme dhe té
pérmbajé té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit




Kushtet e ruajtjes
Produkti té shogérohet me fleté-analizé nga

laboratoré té akredituar pér kété qéllim ku té pasqyohen
kérkesat e cilésisé sipas VKM nr 235 daté 21.03.2017
“Pér miratimin e rregullores “Pér karakteristikat e
cilésisé dhe kriteret e natyrshmérisé sé vajit té ullirit dhe
vajit té bérsive té ullirit”. Analiza té paraqgitet né origjinal
0Sé kopje té njésuar me origjinalin.

33 Fasule e Té jené fasule cilésore me kokrra té plota, té
shéndosha, me formé dhe madhési sipas llojit (ovale
, e rrumbullakét, e gjaté etj).

e Té& kené ngjyré té bardhé me eré dhe shije té
kéndshme pas zierjes. Pa eré té huaj,pa shije té
hidhur ose cfarédo shije tjetér té huaj.

e Lagéshtiané %, jo mé e madhe se 15.

e Neé fasulet e bardha té thata lejohen deri né 2%
fasule té thata larushe.

e Ambalazhimi té jeté né formatin 500 gr ose 1 kg dhe
té garantojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike
dhe organo-leptike té produktit, sipas vendimit
Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve
dhe informimin e konsumatorit dhe té pérmbajé té
dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit
Emeértimi i prodhuesit
Emri i produktit
Pesha neto ose véllimi i produktit
Data e prodhimit
Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 12 muaj nga
momenti i dorézimit)
Kushtet e ruajtjes
34 Thjerréza e Té jené thjerréza cilésore, me kokrra te shendosha te

plota,te paprekura nga semundja e insekteve ge
perbejne objekt karentinor ose te prishin cilesine.
Nuk lejohen perzjerje kultivaresh.

Ngjyra e kokrrave té jeté bezhe deri ne kafe te celte.
Era dhe shija, karakteristike e thjerrzes.

Pa ere myku e shije te hidhur dhe pa ere e shije te
huaj

Lageshtia jo me shume se 14 %

Lende te huaja (gjethe,pjese kercelli,levozhge etj) jo
me shume se 0.5%

Ambalazhimi té jeté né formatin 500 gr dhe té
garantojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike
dhe organo-leptike té produktit, sipas vendimit
Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve
dhe informimin e konsumatorit dhe té pérmbajé té
dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit




Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 6 muaj nga
momenti i dorézimit)

Kushtet e ruajtjes

35

Portokalle

Té jené fruta té freskéta, me zhvillim normal, té
shéndosha dhe me bisht. Para dhe pas 15 janarit
lejohen kokrra pa bisht pérkatésisht 5 dhe 20 %. Me
pjekuri teknike té ploté.

Té kené ngjyré karakteristike té kultivarit, té verdhé
né portokalli, me eré karakteristike dhe shije té émbél
né té athét. Pa shije té hidhur.

Madhésia e kokrrés, (diametri mé i madh) mm, jo mé
pak se: 70.

Démtime mekanike, té prekura nga sémundjet dhe
insektet, té kalbura, té mykura dhe té fermentuara,
gjithashtu Iéndé té huaja, gérvishtje né sipérfaqe, por
pa prekur tulin: Nuk lejohen.

Nuk lejohen as zbutje té kokrrave, ngrirje dhe lagie té
sipérfages sé tyre.

Transporti i frutave té freskéta béhet me mjete té
pastra, té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare
pér transportimin e produkteve ushgimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

36

Kripé

Té keté masé kokrrizore té imét dhe ngjyre té bardhé.
Té keté shije tipike té kripur pa shije dhe eré té huaj.

Treguesit fiziko kimik:

Imtésia né mm, né kufijté: 0.2 — 2.

Klorur Na né I&ndén e thaté né %, né kufijté: 99 + 0.02.
Klorur Mg né 1éndén e thaté né %, max: 0.23.

Léndé té patretshme né 1éndén e thaté né %, né kufijté
0.17 £ 0.02.

Lagéshtiré né %, max: 1.

Jodi né mg/kg kripé: 40 £ 0.3.

Ambalazhimi té jeté né formatin 500 gr dhe té
garantojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike
dhe organo-leptike té produktit, sipas vendimit
Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve
dhe informimin e konsumatorit dhe té pérmbajé té
dhénat si mé poshté:
Origjina e produktit

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes




37

Rigon

o TE& jeté me pérbérje fletésh dhe lulesh té thara, té
shkoqura nga kércelli i bimés. Aroma dhe shija
karakteristike té veté bimés.

o Té& keté ngjyrén karakteristike té gjelbér né té hirté

dhe e gjelbér né té verdhé. Lulja e bardhé, e verdhé

deri né bezhé.

Treguesit fiziko- kimik:

Lagéshtira,%, max 13.

Fleté e lules me ngjyré jo normale, %, max 3.

Pluhur organik nga copétimi | biméve me madhési

deri 0.5 mm, %, max 5.

e Té& mos keté né pérbérje fleté apo lue té kalbura dhe
té mos keté pérmbajtje elementésh té tjeré té huaj.

e Ambalazhimi sipas SSH 2500:1988 “ Bim& mjekésore,
eterovajore dhe tanifere.

e Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike,
ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit, sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér
etiketimin e ushgimeve dhe informimin e
konsumatorit” dhe té pérmbajé té dhénat si mé
poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit
Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

38

Drithéra pér femijé

e Drithra té pasuruara me hekur, te cilat pérzihen me
ujé dhe jané ushqgim i pérshtatshém pér foshnjat nga
6-12 muaj.

e Certifikaté nga vendi i origjinés

e Raport analizé mikrobiologjike, (nga AKU ose
ISUV)

e Analiza Toksikologjike — aflatoksina

e Dokumentacioni shogérues duhet té jeté né pérputhje
me treguesit e etiketés sé produktit té paraqitur sipas
standardeve te KE.

e (Certifikatat dhe raport analiza e kerkuar duhet té
paragiten né original, ose fotokopje té noterizuara

Ambalazhimi dhe etiketimi

o Drithrat duhet té jenté té ambalazhuara né me
ambalazh matalik, plastik ose kartoni, t&é mbyllura
dhe hermetike me veshje té brendshme mbrojtése té
pérshtatshme pér ruajtjen e tij nga faktorét
atmosferiké

e Pesha e produktit nga 200-500 gramé

Mbi ambalazh duhet té etiketohen:
e Drithra té pasuruara me hekur




Mosha e lejuar pér pérdorim (pér foshnjat 6-12 muaj)
Emri i prodhuesit
Marka e produktit
Vendi i origjinés
Té dhénat pér té gjitha parametrat e pérbérésve
Daté prodhimi
Daté skadence
Masa neto e produktit
Ne ambalazhin e produktit duhet té jeté e ngjitur edhe
etiketa né gjuhén shqipe gé tregon pérbérésit e
produktit, ményrén pérgatitjes dhe udhézime pér
ményrén e pérdorimit dhe ruajtjes, sé produktit
e Raport analiza e paragitur duhet té pérmbajé té gjithé
treguesit e kérkuara
Raport Analiza duhet té paraqgitet né original ose
fotokopje e noterizuar.

39 Kungull e Kungull cilesia e pare, té fresket me ngjyre e forme
tipike té kultivarit , me perkulje té lehte
e Perberja e brendshme e tulit: Me tul jo shume té
forte. Farat e pa zhvilluara e me lekure te lemuar
e Madhesite: Gjeresia ne cm (diametric me i madh
)deri 3
e Demtime mekanike (gervishtje té lehta ne lekur )ne
% jo me shume se 2
e Té& prekura nga insektet té kalbura nuk lejohen
e Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin
1799\88
e Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne
arka té pastra té forta e té thata té prodhuara sipas
standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi
Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:
e Prodhuesi
e Lloji i prodhimit
e Cilesia
e Masa bruto dhe neto
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té
mbrojtura nga demtimet e faktoret e tjere atmosferik, duke
zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e
produkteve ushgimore.
40 Arré Muskat e Te jene te thata, me arome dhe shije te kendshme

karakteristike te vete bimes.

Té kené ngjyré grin é kafe.

Lageshtia: Jo me shume se 14%

Lende te huaja: Nuk lejohen

Ambalazhimi: Ne paketime te vogla , te pastra, pa
lageshti, pa ere te huaj, me peshe nga 50gr - 100gr.
Tté sigurojé cilési higjienike, ushgimore,
teknologjike dhe organo-leptike té produktit, sipas




vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin ¢
ushgimeve dhe informimin e konsumatorit” dhe té
pérmbajé té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

41

Hudhra té thata

Té& jené cilésore, me pjekuri té ploté. Me cipé e bisht
té thaté, té shéndosha e té plota.

Me ngjyré e formé tipike té kultivarit.

T& mos jené té prekura nga sémundje, té kalbura, té
mykura, té ngrira apo té démtuara

Transporti t& béhet me mjete té pastra, t&¢ mbrojtura
nga démtimet dhe faktorét e tjeré atmosferiké, duke
zbatuar rregullat higjieno—sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore miratuar nga autoriteti
pérgjegjés AKU.

42

Trahana

Trahana e cilésisé sé paré

Mase kokrrizore e miellore e cila pas zierjes té béhet
njé mase e lidhur e njetrajtshme.

Té keté shije dhé eré té kendshme karakteristike té
trahanase pak e tharte .Pa ere e shije myku apo
Iéndésh té tjera té huaja.

Treguesit fiziko kimik

Aciditeti i shprehur ne acid sulfuric jo me shume se
0.7

Lageshtia % jo me shume se 13

Yndyra % jo me pak se 2

Kripa e gjelles % jo me shume se 2

Permbajtja e metaleve, zink, plumb dhe baker - nuk
lejohen
Analiza mikrobiologjike: E-coli, kerpudha, myk,
insekte, demtues te tjere nuk lejohen

Raport analizat duhet té pérmbajné té gjithé treguesit
e kérkuar
Trahanaja paketohet ne gese plastike (polietileni) ose
letre me mase 0.2-1 kg + 2%
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike,
ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit, sipas vendimit Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér
etiketimin e ushgimeve dhe informimin e
konsumatorit”. Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku
shénohen:
Origjina e produktit

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit




Pesha neto

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

43 Kanellé e Té& jeté né trajté pluhuri i thaté, me shije dhe eré
karakteristike té kanellés.

o TEé keté njyré tipike kafe né té kugerremté
Nuk lejohen papastérti té ndryshme apo pérmbajtje
Iéndésh té huaja

e Ambalazhimi: Ne paketime te vogla, te pastra, pa
lageshti, pa ere te huaj, me peshe nga 30gr - 100gr
dhe té sigurojé cilési higjienike, ushgimore,
teknologjike dhe organo-leptike té produktit, sipas
vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e
ushgimeve dhe informimin e konsumatorit”. Mbi ¢do
ambalazh vendoset etiketa ku shénohen:

Origjina e produktit
Emértimi i prodhuesit
Emri i produktit
Pesha neto
Data e prodhimit
Data e skadimit
Kushtet e vecanta té ruajtjes.
44 Limon e TE& jené té freskét, me zhvillim normal. Me pjekuri
teknike té ploté.

e TE& kenéngjyré karakteristike té kultivarit té verdhé,
me eré karakteristike dhe shije té tharté né té athét,
pa shije té hidhur.

e T& mos jené té prekur nga sémundjet dhe insektet, té
kalbur, t€¢ mykura dhe té fermentuara, gjithashtu, nuk
lejohen I&ndé té huaja, gérvishtje né sipérfage, por pa
prekur tulin.

e Transporti i frutave té freskéta béhet me mjete té
pastra, t€ mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno—sanitare
pér transportimin e produkteve ushgimore miratuar
nga autoriteti pérgjegjés AKU.

45 Miell orizi o

Mielli duhet té jeté i cilésisé sé miré, pa papastérti, pa
produkte té rrezikshme pér konsumin njerézor.

Té keté ngjyré té bardhe me nuance ngjyre te verdhe.
Eré dhe shije karakteristike e miellit te orizit,pa shije
te tharet e te hidhur,pa ere te mykur dhe ere tjeter te
huaj

Treguesit fiziko- kimike

Lageshtia:12.8%

Aciditeti 0.081%

Lende te huaja jo me shume se 0.2%

Lende minerale nuk lejohen

Ambalazhimi i paketuar ne gese letre me peshe
0.5kg.-1kg dhe té sigurojé cilési higjienike, ushgimore,




teknologjike dhe organo-leptike té produktit, sipas
vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e
ushqgimeve dhe informimin e konsumatorit”. Mbi ¢do
ambalazh vendoset etiketa ku shénohen:

Origjina e produktit

Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e vecanta té ruajtjes.

46

Majdanoz

Té keté gjethe té pastra, té freskéta, té pacara e té
pazverdhura, me ngjyré karakteristike té kultivarit.
Pé&r majdanozin (rrénjét) té jené té formuara e té
padémtuara.

Madhésia né gram:

Kultivarét me gjethe e fruta té médha: 300-800
(rrénjoret), 100 (gjethore)

Kultivarét me gjethe e fruta té vogla : 200- 500
(rrénjoret), 50 (gjethore)

Té mos jeté i prekur nga sémundjé, insekte apo i
démtuar.

Transporti i produkteve té freskéta béhet me mjete té
pastra, t& mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno —
sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore
miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU.

47

Selino

Té pastra té freskéta, me gjethe té pacara e té
pazverdhura, me ngjyré karakteristike té kultivarit.
Pér selinon (rrénjét) té jené té formuara e té
padémtuara.

Madhésia né gram:

Kultivarét me gjethe e fruta té médha: 300-800
(rrénjoret), 100 (gjethore)

Kultivarét me gjethe e fruta té vogla : 200- 500
(rrénjoret), 50 (gjethore)
Té mos jeté i prekur nga sémundjé, insekte apo i
démtuar.
Transporti i produkteve té freskéta béhet me mjete té
pastra, té mbrojtura nga démtimet dhe faktorét e tjeré
atmosferiké, duke zbatuar rregullat higjieno —
sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore
miratuar nga autoriteti pérgjegjés AKU.

48

Borzilok

Borzilok, cilesi e pare

Te jete i fresket, me ngjyre jeshile te erret, pa
demtime,pa lende te huaja,pa elemente te kalbur.
Demtime té ndryshme mekanike vyshkje te lehta
lejohen deri ne 5% te partis.

Pesha e partis: 10-20 gr

Transporti i produkteve té freskta behet me mjete té




pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgim.

49

Dardha

Te jene me zhvillim normal, te shendosha, me ngjyre
karakteristike te kultivarit, me pjekuri teknike dhe me
bisht.

Madhesia e kokrres ne mm te jete jo me pak se 45 per
dardhat e rrumbullakta dhe 40 mm per ato te gjata.
Demtime mekanike,lejohen deri ne 5 % te partise se
mallit.

Nuk lejohet te jene me semundje apo té démtuara
nga bryma, ngrica, te lagura dhe lende te huaja.

50

Pjepér

TéE jeté i freskét, né formé té rregullt, me ngjyré
karakteristike té kultivarit e pa plasaritje.

Me pjekuri uniforme. Pér grupin e pjeprave me rrjeté
nuk lejohen carje e rrjedhje, por vetém plasaritje.
Masa e frutit: 0.4-1 kg.

Té mos keté démtime mekanike, sémundje, té cara.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té
pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te tjere
atmosferiké duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare
per transportimin e produkteve ushgimore.

o1

Qiqgra

Té jené kokrra te shendosha dhe te plota, me forme
dhe madhesi te ndryshme

Té kené ngjyré karakteristike té gigrés, bezhe deri ne
kafe te celet

Té kené eré dhe shije karakteristike té gigres, pa ere
myku e pa shije te hidhur dhe pa ere e shije te huaj.
Lageshtia jo me shume se 14 %

Kokrra te demtuara jo me shume se 1%

Produkti té keté ambalazh (0.2 -1 kg) gé té garantojé
cilési higjienike, ushgimore, teknologjike dhe
organo-leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434
daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”.Ambalazhi té pérmbajé
té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

52

Ujé i pijshém

Uji te jete i paster mikrobiologjikisht.

Té plotésojé kérkesat e cilésisé sipas VKM nr 379
“Pér miratimin ¢ rregullores “cilésia e ujit té
pijshém”

Uji i pijshém té plotésojé té gjithé kérkesat higjieno-
shéndetésore dhe normat e miratuara nga Ministria e




Shéndetésisé dhe e Mbrojtjes Sociale.

Produkti té jeté i ambalazhuar né bidona 6 kg dhe té
garantojé cilési higjienike, ushgimore, teknologjike
dhe organo-leptike té produktit, sipas vendimit
Nr.434 dat€ 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqgimeve
dhe informimin ¢ konsumatorit”. Ambalazhi té
pérmbajé té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Vvéllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes
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Vaj luledielli

Té€ jeté I1éng vajor i garté, pa depozitime.me ngjyreé té
verdhé té lehté.
Té keté eré dhe shije karakteristike té vajit té
lulediellit, pa shije dhe eré té huaj e té ranciduar.
Aciditeti jo mé shumé se 0.4 mg KOH/g vaj.
Aciditeti si acid oleik: 0.2 gr ne 100 gr/ Vaj.
Dendésia relative (20°C/ ujé né 20°C): 0.918 - 0.923
Numri sapunifikimit (mg KOH/g vaj): 188 - 194. -
Treguesi i jodit(Eijs): 118 - 141. - Léndé té
pasapunifikueshme: < 15 g/ kg.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike,
ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit, sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér
etiketimin e ushgimeve dhe informimin e
konsumatorit” dhe t&€ pérmbajé t& dhenat e mésipérme
Mbi ¢do ambalazh vendoset njé etiketé, ku shénohen:
Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

51

Gjalpé

Té jeté gjalpé i freskét, prodhim me bazé qumésht
lope, dele ose dhie.

Konsistenca té jeté e njétrajtshme, pa shtresa, né
prerje e sipérfage té shndritur pa pika uji dhe
mbeturina dhalle. Konsistenca né temperaturé 10-
12°C: gjysmé e forté.

Té keté ngjyré karakteristike té bardhé deri né té
verdhé, karakteristike e kremés nga e cila prodhohet,
e njéllojté né té gjithé masén.

Té keté eré dhe shije té kéndshme, karakteristike e
gjalpit, lehtésisht e kripur. Pa eré dhe shije té huaj.
Lagéshtia né % ,jo mé shumé se 17.




Yndyré né %, jo me pak se 79.

Léndét e thaté pa yndyré né %, jo mé shumé se 2.
Aciditeti i shprehur né gradé Ketshtofer jo mé
shumé se 5.

Ngarkesa mikrobike, brenda normave sipas
Udhézimit té Ministrisé sé Bujqgésisé nr 15
dt.09.09.2021 “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushqimore”
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjienike,
ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit, sipas vendimit Nr.434 daté 11.7.2018 “Pér
etiketimin e ushgimeve dhe informimin e
konsumatorit” dhe té pérmbajé té dhenat e mésipérme
Mbi ¢do ambalazh vendoset njé etiketé, ku shénohen:
Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose Véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

Trasportimi i gjalpit duhet té kryhet né ¢do rast me
mjete frigoriferike dhe kushte higjienosanitare té
pérshtatshme pér transportimin e produkteve
ushgimore té miratuara nga autoriteti pérgjegjés
(AKU).

55

Salcé domatesh

Salce domate e pérpunuar me bazé vetém domate,
prodhim vendi ose i huaj

Té jeté masé e njéllojté, pa fara, pa copa lékure, té
prishura ose té fermentuara.

Té keté ngjyré té kuge intensive, karakteristiké e
salcés sé domates, e njéllojté né té gjithé masén.

Té keté eré dhe shije karakteristike e domates pa shije
dhe eré té huaj, pa shenja karamelizimi, prishje ose
fermentimi.

Aciditeti i pérgjithshém né raport me ekstraktin i
shprehur né acid citrik né %: jo mé shumé se 8 %. —
Pérmbajtja shegerit té pérgjithshém né % jo mé
shumé se 20%.

Ngarkesa mikrobike: Brenda normave té lejuara nga
Ministria e Bujgésisé dhe Zhvillimit Rural.
Ambalazhimi té jeté me shishe gelqi ose kavanoz
metalik me peshé 0.5-1 kg dhe duhet té sigurojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”. Mbi ¢do ambalazh
vendoset njé etiketé, ku shénohen:

Origjina e produktit




Emértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit
Data e prodhimit

Data e skadimit

Kushtet e ruajtjes

56 | Makarona té vogla
fidhe

T& jené té thjeshta, té prodhuara nga brumi i
pérgatitur me miell gruri.

Né dukje makaronat duhet té jené me formé té
rregullt t& vogél me sipérfage té 1émuar, lehtésisht né
té ashpér.

Pas zierjes te kene konsistence elastike. Te mos
qullosen e te mos cahen.

Té kené ngjyreé té bardhé me nuancé té verdhé.
Té keté eré té kéndshme, karakteristike pér
makaronat, pa eré té huaj apo té pakéndshme.
Lagéshtira jo mé e madhe se 13%.

Aciditeti si acid sulfurik né %, jo mé shumé se
0.16%.

Produkti té keté ambalazh gé té garantojé cilési
higjienike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, sipas vendimit Nr.434 daté
11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe
informimin e konsumatorit”
Ambalazhi té jeté né formatin 500 gr ose 1 kg dhe té
pérmbajé té dhénat si mé poshté:

Origjina e produktit

Emeértimi i prodhuesit

Emri i produktit

Pesha neto ose véllimi i produktit

Data e prodhimit

Data e skadimit (té jeté jo mé pak se 6 muaj nga

momenti i dorézimit)

Kushtet e ruajtjes

Té ruhet né ambiente té pastra, té thata, té mbrojtura
nga faktorét atmosferiké duke zbatuar rregullat
higjieno-sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore ushgimore, t€ mbuluara dhe té destinuara

Specifikimet e mésipérme u hartuan nga grupi i punés pér hartimin e specifikimeve teknike

né pérputhje me :

- Ligjin Nr.9863, daté 28.01.2008 “Pér ushqimin”, i ndryshuar.
- VKM nr.285 daté 19.05.2021 “Pér miratimin e Rregullave t€ Prokurimit Publik”, e

ndryshuar.

- Ligjin Nr.9441, daté 11.11.2005 “Pér prodhimin, grumbullimin, pérpunimin dhe tregétimin
e quméshtit dhe té produkteve me bazé quméshti”, i ndryshuar.
- Ligjin Nr.10465, daté 29.09.2011 “Pér shérbimin veterinar n€ Republikén e Shqipérisé”, i

ndryshuar.




- Ligjin Nr.87/2012 pér miratimin e aktit normativ, me fuqiné e ligjit, nr. 4, daté 16.8.2012,
té késhillit té€ ministrave “Pér pércaktimin e rregullave pér therjen e kafshéve dhe tregtimin e
mishit t€ tyre”

- Ligjin Nr.87/2013, “Pé&r kategorizimin e prodhimit, emértimin dhe tregtimin e vajit t& ullirit
dhe vajit té bérsis€ s€ ullirit” dhe Vendim i Késhillit t&¢ Ministrave nr. 235, daté 21.3.2017 Pér
miratimin e rregullores “Pér karakteristikat e cilésis€ dhe kriteret e natyrshmérisé€ s€ vajit té
ullirit dhe vajit t& bérsive t& ullirit”.

- Udhézimin Nr.2 daté 13.01.2021 “Pér vendosjen e rregullave t€ holl€sishme né lidhje me
standardet e marketimit dhe tregtimit té vezéve”, né udhézimin Nr.21 daté 25.11.2010 t&
Ministrisé sé Bujgésisé, Ushgimit dhe Mbrojtjes sé Konsumatorit.

- Udhézimin e Ministrisé sé Bujgésisé Nr 15 dt. 09.09. 2021 “Mbi kritret mikobiologjike pér
produktet ushgimore”.

- VKM Nr.434, daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”
- VKM, Nr.379, daté 25.5.2016 “Pér Miratimin e Rregullores Cilésia e Ujit t€ Pijshém”, i
ndryshuar.

- Udhézimin Nr.22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pérgjithshme dhe té vecanta t€ higjienés
pér stabilimentet e ushqimit dhe operatoréve té biznesit ushqimor”.

- Rekomandimit té pérbashkét t&é APP-sé dhe AKU-sé té datés 19.11.2018 “Rekomandim mbi
hartimin e kritereve te vecanta per kualifikim dhe specifikimet teknike per prokurimin e
produkteve ushgimore”.



